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Аннотация

Рабочая программа по технологии «Технология. Обслуживающий труд» составлена в соответствии с основными положениями Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования второго поколения, на основе примерной программы основного общего образования по технологии, рабочей программы к линии УМК под редакцией О. А. Кожиной «Технология. Обслуживающий труд. 5-8 классы» к учебникам:  О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой «Технология. Обслуживающий труд» 5 класс. М.: Дрофа, 2015. – 256с.; О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой «Технология. Обслуживающий труд» 6 класс. М.: Дрофа, 2015. – 288с.
В учебном плане ОО на изучение предмета «Технология. Обслуживающий труд» в 5-6 классах отводится   по 2 часа в неделю в каждом классе. При 35 учебных неделях общее количество часов на изучение курса в 5-6 классах составит 140 часов.

Пояснительная записка

Рабочая программа по направлению «Технология. Обслуживающий труд» составлена для учащихся 5 -6 классов на основе следующих документов:
· Федеральный государственный образовательный стандарт, утвержденный Приказом Минобразования РФ от 17.12.2010 года № 1897;

· Базисный учебный план общеобразовательных учреждений Российской Федерации,     утвержденный приказом Минобразования РФ; 

· Примерная программа основного общего образования по направлению «Технология. Обслуживающий труд»;

· Рабочая программа к линии УМК под редакцией О. А. Кожиной «Технология. Обслуживающий труд. 5-8 классы»;

· Примерные программы основного общего образования по образовательной области «Технология. Сельскохозяйственный труд» (агротехнология).

· Федеральный перечень учебников, рекомендованных (допущенных) к использованию в образовательном процессе в образовательных учреждениях, реализующих программы общего образования; 

· Требования к оснащению образовательного процесса в соответствии с содержательным наполнением учебных предметов федерального компонента государственного образовательного стандарта.

В соответствии с образовательной программой использован следующий учебно-методический комплект: 
· Учебник О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой «Технология. Обслуживающий труд» 5 класс. М.: Дрофа, 2015. – 256с.
· Учебник О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой «Технология. Обслуживающий труд» 6 класс. М.: Дрофа, 2015. – 288с.
Данная рабочая программа рассчитана на 70 учебных часов в 5 классе, 70 учебных часов в 6 классе (2 часа в неделю).

Цель и задачи учебного предмета «Технология»

Основной целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенных в нем технологиях.

Цели обучения:
освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;

овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей  деятельности; уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.
Программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций. При этом приоритетными видами общеучебной деятельности являются:
· Определение способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов. Комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартное применение одного из них.

· Творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности.

· Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов. Отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности.

· Умение перефразировать мысль (объяснять «иными словами»). Выбор и использование выразительных средств языка и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения.

· Использование для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, Интернет-ресурсы и другие базы данных.

· Владение умениями совместной деятельности: согласование и координация деятельности с другими ее участниками; объективное оценивание своего вклада в решение общих задач коллектива. 

· Оценивание своей деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей.

Общая характеристика учебного предмета «Технология»

Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. С целью учета интересов и склонностей учащихся, возможностей образовательного учреждения, местных социально-экономических условий обязательный минимум содержания основной образовательной программы по технологии изучается в рамках направлений: «Технологии ведения дома», «Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство)». 
Каждый компонент рабочей программы включает в себя основные теоретические сведения и практические работы. При этом предполагается, что изучение материала, связанного с практическими работами, должно предваряться освоением учащимися необходимого минимума теоретических сведений. 

Соответственно, независимо от вида изучаемых технологий, содержанием учебной программы по направлению «Технология. Обслуживающий труд» предусматривается изучение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

-технологическая культура;

-распространенные технологии современного производства;

-культура и эстетика труда;

-получение, обработка, хранение и использование технической информации;

-основы черчения, графики, дизайна;

-знакомство с миром профессий, построение планов профессионального образования и трудоустройства;

-влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

-декоративно-прикладное творчество, проектная деятельность;

-история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

Рабочая программа по учебному курсу «Технология. Обслуживающий труд» включает разделы:

Раздел 1. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур. Осенний период.

Раздел 2. Кулинария. 
Раздел 3. Творческое проектирование.

Раздел 4. Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов. 

Раздел 5. Создание изделий из текстильных материалов.
Раздел 6. Технология ведения дома.
Раздел 7. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур.  Весенний период.

Базовыми разделами для рабочей программы «Технология. Обслуживающий труд» для 5 и 6 классов являются разделы «Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов», «Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов», «Агротехнология сельского хозяйства».
Будущая хозяйка сельского дома должна уметь создавать уют в своем доме, уметь выращивать овощные и цветочные культуры. В связи с этим в программу введен раздел «Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство)». Ведущие идеи раздела: привитие любви к живой природе, эстетического вкуса, умения выращивать цветы и овощные культура, и ухаживать за ними, окружать себя красотой и жить в гармонии с внешним миром. А также в связи с необходимостью обслуживания пришкольного участка. Система уроков заканчивается работой учащихся в школьном трудовом лагере, что подводит их к активной практической деятельности по охране окружающей среды, убеждая в необходимости и возможности решения экологических проблем. Развивает практические умения по изучению, анализу, оценке и способам улучшения состояния окружающей среды своего села. Занятия по растениеводству проводятся на базе школьного учебно-опытного участка. 
Обучение технологии предполагает широкое использова​ние межпредметных связей. Это связи с алгеброй и геометрией при проведении расчётных операций и графических построений; с химией при изучении свойств конструкционных и текстиль​ных материалов, пищевых продуктов; с физикой при изучении механических характеристик материалов, устройства и принци​пов работы машин, механизмов приборов, видов современных технологий; с историей и искусством при изучении техноло​гий художественно-прикладной обработки материалов. При этом возможно проведение интегрированных занятий в рамках отдель​ных разделов.

Процесс изучения курса «Технология. Обслуживающий труд» в 5, 6 классах начинается с занятия, посвященного общим вопросам техники безопасности и охраны труда. 

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда. Введены обобщающие уроки для оценки знаний, умений и уровня творческого развития учащихся. Оценка знаний, умений и уровня творческого развития учащихся осуществляется с помощью тестирования, перечня теоретических вопросов, практических работ и заданий в течение года, а также защиты проекта. Для оценки теоретических понятий используются опрос и проверочные тесты, для оценки умений – практические задания и проекты. 
Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. 
Ведущей структурной моделью для организации занятий по технологии является комбинированный урок. 

Решение задач творческого развития личности учащихся обеспе​чивается включением в программу творческих заданий, которые  выполняются методом проектов как индивидуально, так и коллек​тивно. Ряд заданий направлен на решение задач эстетического воспитания уча​щихся, раскрытие их творческих способностей. В процессе изучения программы учащиеся выполняют задание-проект или комплексную работу, включающую те знания и умения, которые были усвоены ими в процессе учебных занятий в течение учебного года. Задание может выполняться во внеурочное время в домашних условиях или в школьной мастерской. При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи. Наличие в школе кабинета информационных технологий создает дополнительные возможности для накопления информации, ускоряет ее поиск, способствует интеллектуальному развитию, сокращает время работы в тетради и позволяет закрепить практическую часть.

Более глубокому освоению содержания программы способствуют школьные, районные и областные конкурсы и выставки творческих работ учащихся, что также предусматривается содержанием данной программы как важного фактора психофизиологического становления личности ребенка.
Место учебного предмета «Технология» в учебном плане

Предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников. Его содержание предоставляет молодым людям возможность безконфликтно войти в мир искусственной, созданной людьми среды техники и технологий, которая называется техносферой и является главной составляющей окружающей человека действительности. Искусственная среда - техносфера – опосредует взаимодействие людей друг с другом, со сферой природы и с социумом.
В учебном плане ОО на изучение предмета «Технология» в 5, 6 классах отводится  по  2 часа в неделю. При 35 учебных неделях общее количество часов на изучение курса в 5, 6 классах составит 140 часов.
С учётом общих требований федерального государственно​го образовательного стандарта основного общего образования второго поколения изучение предметной области «Технология» должно обеспечить:

· развитие инновационной творческой деятельности обучаю​щихся в процессе решения прикладных учебных задач;

· активное использование знаний, полученных при изуче​нии других учебных предметов, и сформированных универ​сальных учебных действий;

· совершенствование умений осуществлять учебно-исследо​вательскую и проектную деятельность;

· формирование представлений о социальных и этических аспектах научно-технического прогресса;

· формирование способности придавать экологическую на​правленность любой деятельности, проекту; демонстрировать экологическое мышление в разных формах деятельности.

Новизна и отличие данной рабочей программы  определяется тем, что заключается в усилении ориентации на результаты образования как системообразующий компонент конструкции стандартов. В содержании данного курса сквозной линией проходит экологическое воспитание и эстетическое развитие учащихся при оформление различных изделий.

При изучении всего курса у учащихся формируются устойчивые безопасные приемы труда.

При изучении темы «Конструирование и моделирование изделия» школьники учатся применять зрительные иллюзии в одежде.

При изучении темы «Элементы машиноведения» учащиеся знакомятся с новыми техническими возможностями современных швейных, вышивальных и краеобметочных машин.

Тема «Свойства текстильных материалов» знакомит учащихся с новыми разработками в текстильной промышленности: волокнами, тканями и неткаными материалами, обладающими принципиально новыми технологическими, эстетическими и гигиеническими свойствами.
При организации процесса обучения в рамках данной программы  предполагается применением следующих педагогических технологий обучения: проектная технология, индивидуальное и групповое обучение, информационно-коммуникационные технологии.        

Практическая полезность рабочей программы обусловлена тем, что основными дидактическими средствами обучения технологии в основной школе является творческая учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются лабораторно-практические, практические работы, выполнение творческих работ.

Творческие, проектные работы

Примерные темы:

Кулинария:

· Праздничный стол из салатов;

· Этот удивительный бутерброд;

· Сервировка стола;

· День рождения подруги.
Художественная обработка материалов:

· Вышивка – древнее рукоделие;

· Обрезки ткани для пользы дела;

· Прихватки, салфетки, грелки на чайник и кастрюлю (ткань – лоскутная техника);

· Тайны бабушкиного сундука;


· Веселые лоскутки;

· Отделка швейного изделия вышивкой;

· Панно для украшения кухни (ткань, бисер, использование народных промыслов и т.п.).
Изготовление швейного изделия:

· Простейшие виды одежды (топ, ночная сорочка, фартук, косынка). 

· Электробытовые приборы – наши помощники.

В рабочую программу внесены следующие изменения:
При изучении раздела  «Агротехнология сельского хозяйства» исключён раздел «Животноводство»,  т. к. в школе нет соответствующей материальной базы для проведения практических работ соответствующего характера.

Раздел «Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство)» составляется с учетом сезонности сельскохозяйственных работ в данном регионе. 
Сведения и практические работы по разделу «Черчение и графика», не изучаются отдельным блоком, а вводятся, как фрагмент содержания предмета Технология, почти во все технологические разделы и темы программ.
В связи с отсутствием материально- технической базы часы, отведенные для занятий раздела «Электротехнические работы» переносятся в разделы: «Кулинария», «Элементы машиноведения». 

В связи с неполной укомплектованностью кабинета технологии в нашей школе практические работы раздела «Кулинария» вынесены на самостоятельное приготовление в домашних условиях.
Программа предусматривает пошив фартука в 5 классе, юбки в 6 классе, ночной сорочки или халата в 7 классе. Но, учитывая многолетний опыт  работы, показывает, что учащиеся 6 класса не готовы к пошиву юбки, предусмотренный в 6 классе. Так как, учащиеся не имеют достаточного уровня знаний по построению чертежей юбок (а они  довольно сложны, особенно расчет и построение чертежа прямой юбки) и фигуры девочек в 6 классе недостаточно оформлены физически (чтобы сшить некоторые юбки, например, ту же прямую юбки, которая на плоской узкобедрой фигуре не имеет эстетического вида). Поэтому, пошив юбки я перенесла в 7 класс, когда фигура девочки становится более женственной, а также приобретаются  графические навыки работы. А в 6 классе я предлагаю пошив ночной сорочки, где достаточно простой чертеж, несложная технология выполнения и желание учеников  сшить и носить эту вещь.
Для показа со​временных достижений техники и технологий, при отсутствии возможностей  проведения экскурсий, включено активное использование тех​нических средств обучения, видеозаписи, мультимедийные пособия, Интернет.
Количество контрольных работ:
5 кл. - 2; 

6 кл. - 2;

 Количество практических работ:
5 кл. - 25; 

6 кл. - 25;

Требования к личностным, метапредметным и предметным результатам освоения учебного предмета «Технология»

В соответствии с ФГОС ООО и ООП ООО школы данная рабочая программа направлена на достижение системы планируемых результатов освоения ООП ООО, включающей в себя личностные, метапредметные, предметные результаты. В том числе на формирование планируемых результатов освоения междисциплинарных программ «Формирование универсальных учебных действий», «Формирование ИКТ-компетентности», «Основы проектно-исследовательской деятельности», «Стратегии смыслового чтения и работа с текстом».      
Личностные УУД:
· действие смыслообразования (интерес, мотивация); 
· действие нравственно-этического оценивания («что такое хорошо, что такое плохо»);
· формирование личного, эмоционального отношения к себе и окружающему миру;
· формирование интереса к себе и окружающему миру (когда ребёнок задаёт вопросы);
· эмоциональное осознание себя и окружающего мира;
· формирование позитивного отношения к себе и окружающему миру;
· формирования желания выполнять учебные действия; использование фантазии, воображения при выполнении учебных действий.

В сфере личностных УУД будут сформированы:
· внутренняя позиция школьника;
· личностная мотивация учебной деятельности;
· ориентация на моральные нормы и их выполнение.
Познавательные УУД:
Общеучебные универсальные действия:
· самостоятельное выделение и формулирование познавательной цели;
· поиск и выделение необходимой информации; применение методов информационного поиска, в том числе с помощью компьютерных средств;

· структурирование знаний;

· выбор наиболее эффективных способов решения задач в зависимости от конкретных условий.

Универсальные логические действия:

· имеют наиболее общий (всеобщий) характер и направлены на установление связей и отношений в любой области знания;

· способность и умение учащихся производить простые логические действия (анализ, синтез, сравнение, обобщение и др.);

· составные логические операции (построение отрицания, утверждение и опровержение как построение рассуждения с использованием различных логических схем).

В сфере развития познавательных УУД ученики научатся:

· использовать знако-символические средства, в том числе овладеют действием моделирования;

· овладеют широким спектром логических действий и операций, включая общий прием решения задач. 
Коммуникативные УУД:
· планирование учебного сотрудничества с учителем и сверстниками – определение цели, функций участников, способов взаимодействия;

· постановка вопросов – инициативное сотрудничество в поиске и сборе информации;

· разрешение конфликтов – выявление, идентификация проблемы, поиск и оценка альтернативных способов разрешения конфликта, принятие решения и его реализация;

· умения с достаточной полнотой и точностью выражать свои мысли в соответствии с задачами и условиями коммуникации; владение монологической и диалогической формами речи в соответствии с грамматическими и синтаксическими нормами родного языка;

· формирование умения объяснять свой выбор, строить фразы, отвечать на поставленный вопрос, аргументировать;

· формирование вербальных способов коммуникации (вижу, слышу, слушаю, отвечаю, спрашиваю);

· формирование невербальных способов коммуникации – посредством контакта глаз, мимики, жестов, позы, интонации и т.п.);

· формирование умения работать в парах и малых группах;

· формирование опосредованной коммуникации (использование знаков и символов).

В сфере коммуникативных УУД ученики смогут:

· учитывать позицию собеседника (партнера);

· организовать и осуществить сотрудничество и кооперацию с учителем и сверстниками;

· адекватно передавать информацию;

· отображать предметное содержание и условия деятельности в речи.
Регулятивные УУД:

· целеполагание;

· планирование;

· прогнозирование;

· контроль в форме сличения способа действия и его результата с заданным эталоном;

· коррекция;

· оценка;

· волевая саморегуляция как способность к мобилизации сил и энергии; способность к волевмоу усилию – к выбору в ситуации мотивационного конфликта и преодолению препятствий.

В сфере регулятивных УУД ученики смогут овладеть всеми типами учебных действий, включая:

· способность принимать и сохранять учебную цель и задачу;

· планировать её реализацию, в том числе во внутреннем плане;

· контролировать и оценивать свои действия;

· вносить соответствующие коррективы в их выполнение.
Планируемые результаты по окончании курса технологии в 5 классе: 

Выпускник научится:

· находить в учебной литературе сведения, необходимые для конструирования объекта и осуществления выбранной технологии;
· читать технические рисунки, эскизы, чертежи, схемы;

· выполнять в масштабе и правильно оформлять технические рисунки и эскизы разрабатываемых объектов;

· самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.
· осуществлять технологические процессы создания или ремонта материальных объектов.
· изготавливать с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;
· выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий;

· планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ;
· представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; готовить пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.

Выпускник получит возможность научиться:

· грамотно пользоваться графической документацией и технико-технологической информацией, которые применяются при разработке, создании и эксплуатации различных технических объектов;

· осуществлять технологические процессы создания или ремонта материальных объектов, имеющих инновационные элементы;

· составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;

· выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организовывать своё рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов с целью сохранения в них питательных веществ;

· применять основные виды и способы консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях;

· экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;

· выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий, в том числе с использованием традиций народного костюма;

· изготавливать изделия декоративно-прикладного искусства, региональных народных промыслов;

· организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений, планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;

· осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку цены произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.

Планируемые результаты по окончании курса технологии в 6 классе: 

Выпускник научится:
· находить в учебной литературе сведения, необходимые для конструирования объекта и осуществления выбранной технологии;
· читать технические рисунки, эскизы, чертежи, схемы;

· выполнять в масштабе и правильно оформлять технические рисунки и эскизы разрабатываемых объектов;
· самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из молока и молочных продуктов, рыбы, круп, бобовых и макаронных изделий, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.
· изготавливать с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;
· выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий;

· составлять технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла; осуществлять технологический процесс;
· представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; готовить пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.
Выпускник получит возможность научиться:

· грамотно пользоваться графической документацией и технико-технологической информацией, которые применяются при разработке, создании и эксплуатации различных технических объектов;

· составлять рацион питания на основе физиологических потребностей организма;

· выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организовывать своё рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов с целью сохранения в них питательных веществ;

· применять основные виды и способы консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях;

· экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;

· использовать при моделировании зрительные иллюзии в одежде; определять и исправлять дефекты швейных изделий;

· организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений, планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;

· осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку цены произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.

Содержание тем учебного курса
 «Технология. Обслуживающий труд»

5 класс

I. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). (8 часов)
Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур. Осенние работы
Основные теоретические сведения
Содержание и задачи курса «Технология». Правила внутреннего распорядка, техники безопасности. Правила безопасного труда при работе на пришкольном участке. Условия необходимые для выращивания культурных растений. Понятие о почве как об основном средстве сельскохозяйственного производства. Почва на пришкольном участке. Состав и свойства почвы.  Особенности осенней обработки почвы.

Практические работы
Уборка и учет урожая овощных культур, подготовка урожая к хранению.  Сбор семян. Выбор способа обработки почвы и необходимых ручных орудий. Осенняя обработка почвы на пришкольном участке ручными орудиями. Подготовка участка к зиме.
Варианты объектов труда
Пришкольный участок, школьная теплица.
II. Кулинария (10 часов)
Санитария и гигиена (2 часа)
Основные теоретические сведения
Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Правила санитарии и гигиены при обработке пищевых продуктов. Краткие сведения из истории архитектуры и интерьера. Нацио​нальные традиции, связь архитектуры с природой. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.

Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Со​здание интерьера кухни с учётом запросов и потребностей семьи и сани​тарно-гигиенических требований. Современные системы фильтрации во​ды. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Отделка интерьера тканями, росписью. Декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления.

Влияние электробытовых приборов и технологий приготовления пиши на здоровье человека

Практические работы
Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями са​нитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Выполнение эскиза интерьера кухни. Вы​полнение эскизов прихваток, полотенец и др. Безопасные приёмы рабо​ты с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах. 

Варианты объектов труда
Интерьер кухни. Прихватки, салфетки, полотенца.

Физиология питания (2 часа)
Основные теоретические сведения
Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Суточная потребность в витаминах.

Практические работы
Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различ​ных продуктах. Определение количества и состава продуктов, обеспечи​вающих суточную потребность человека в витаминах.

Варианты объектов труда
Таблицы, справочные материалы.
Технология приготовления пищи (6 часов)
Бутерброды, горячие напитки (2 часа)
Основные теоретические сведения
Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов.

Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав.

Практические работы
Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов. Нарезка продуктов. Подбор ножей и разделочных досок. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.

Варианты объектов труда
Бутерброды и горячие напитки к завтраку.

Блюда из яиц
Основные теоретические сведения
Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Приспособ​ления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Особенности ку​линарного использования перепелиных яиц.

Практические работы
Определение свежести яиц. Первичная обработка яиц. Выполнение эскизов художественной росписи яиц. Крашение и роспись яиц.

Варианты объектов труда
Омлет, яичница, вареные яйца.

Блюда из овощей (2 часа)
Основные теоретические сведения
Виды овощей, содержание в них мине​ральных веществ, белков, жиров, углево​дов, витаминов.
Методы определения качества овощей. Влияние экологии на качество овощей. Назна​чение, виды и технология механической обра​ботки овощей.

Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимо​сти от условий кулинарной обработки. Принци​пы подбора овощных гарниров к мясу, рыбе.

Практические работы
Фигурная нарезка овощей для художе​ственного оформления салатов. Выполнение эскизов оформления салатов для различной формы салатниц: круглой, овальной, квадрат​ной.

Варианты объектов труда
Эскизы оформления салатов.

Сервировка стола (2часа)
Основные теоретические сведения
Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом.

Практические работы 

Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Оформление го​товых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами.

Варианты объектов труда 

Эскизы художественного украшения стола к завтраку. Салфетки.

III. Творческое проектирование (4часа)
Основные теоретические сведения
Проект. Цели, познавательные сведения по плану разработки, выполнению проекта. Основные компоненты проекта. Знакомство с понятием «творческий проект по технологии». Выдвижение идей для выполнения учебного проекта. Поиск возможных вариантов в выборе техники выполнения. Разработка технологического маршрута и его поэтапного выполнения. Анализ моделей из банка объектов для творческого проекта. Реклама. Цель рекламы.

Примерные темы
«Отделка швейного изделия вышивкой», «Панно для украшения комнаты», «Воскресный бутерброд», «Новая пицца», «Блюдо из черствого хлеба», «Выращивание овощных и цветочных растений», «Интерьер кухни».
IV. Рукоделие. Создание изделий поделочных материалов (8 часов)
Вышивка

Основные теоретические сведения
Традиционные виды рукоделия и декора​тивно-прикладного творчества. Вышивка в на​родном и современном костюме. Знакомство с видами вышивки. Композиция, ритм, орнамент, раппорт в вышивке. Построение узора в художественной отделке вышивкой. Холод​ные, тёплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты.

Практические работы
Зарисовка традиционных орнаментов, определение колорита и материалов для вышивки. Организация рабочего места для руч​ного шитья. Вышивание метки, монограммы стебельчатым швом. Выполнение эскизов ком​позиции вышивки для отделки фартука или салфетки. Определение места и размера узора на изделии.

Перевод рисунка на ткань, увеличение и уменьшение рисунка. Заправка изделия в пяльцы. Выполнение простейших вышиваль​ных швов: стебельчатого, тамбурного, «вперёд иголку», «назад иголку», петельного, «коз​лик». Способы безузлового закрепления рабочей нити. Свободная вышивка по рисованному контуру узора. Отделка вышивкой скатерти, салфетки, фартука, носового платка, игольницы.

Варианты объектов труда
Скатерть, салфетка, фартук, носовой платок, игольница.

V. Создание изделий из текстильных материалов (32 часа)
Элементы материаловедения (4 часа)
Основные теоретические сведения
Классификация текстильных волокон. Натуральные раститель​ные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити, кромка и ширина ткани. Полотняное переплетение. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных расти​тельных волокон. Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумаж​ных и льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-при​кладном искусстве.

Практические работы
Изучение свойств нитей основы и утка. Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани. Выполнение образца полотняного переплетения.

Варианты объектов труда
Образцы ткани. Образец полотняного переплетения.

Элементы машиноведения (4 часа)
Основные теоретические сведения
Виды передач поступательного, колебательного и вращательного движения. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, её технические характеристи​ки. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки. Устройство, подбор и установка машинной иглы. Подбор толщины иглы и нитей в зави​симости от вида ткани. Неполадки в работе швейной машины, вызывае​мые дефектами машинной иглы или неправильной её установкой. Основные правила ВТО. Терминология ВТО.
Практические работы
Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приёмы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Подбор и установка машинной иглы. Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей. Замена иглы в швейной машине. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка.

Варианты объектов труда
Швейная машина. Образцы машинных строчек.

Технология обработки ткани (24 часа)

Конструирование и моделирование рабочей одежды (6 часов)
Основные теоретические сведения
Виды рабочей одежды. Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Типы линий в системе ЕСКД. Правила пользования чертёжными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе.

Фигура человека и её измерение. Правила снятия мерок.

Понятие о форме, контрасте, симметрии и асимметрии. Использо​вание цвета, фактуры материала, различных видов отделки при модели​ровании швейных изделий.

Практические работы
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение черте​жа фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование фартука выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою.

Варианты объектов труда
Чертёж и выкройка фартука. Виды отделок.

Технология изготовления рабочей одежды (18 часов)
Основные теоретические сведения
Прямые стежки. Строчки, выполняемые прямыми стежками: смё​точная, замёточная, намёточная, копировальная, строчки для образова​ния сборок. Шов, строчка, стежок, длина стежка, ширина шва.

Правила безопасной работы с колющим и режущим инструментом.

Конструкция машинного шва. Хитина стежка, ширина шва. Назна​чение и конструкция соединительных и краевых швов, их условные гра​фические обозначения и технология выполнения.

Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Художественная отделка изде​лия. Влажно-тепловая обработка и её значение при изготовлении швейных изделий.

Практические работы
Организация рабочего места для ручных работ. Подбор инструмен​тов и материалов. Выполнение ручных стежков, строчек и швов.

Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки фартука и голо​вного убора. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос контурных и кон​трольных линий и точек на ткань. Обработка нагрудника и нижней части фартука швом вподгибку с закрытым срезом или тесьмой. Обработка накладных карманов, пояса и бретелей, соединение деталей изделия машинными швами. Отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Кон​троль и оценка качества готового изделия.

Варианты объектов труда
Образцы ручных стежков, строчек и швов, фартук.
VI. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство) (8 часов)
Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур. Весенние работы
Основные теоретические сведения
Правила безопасного труда при работе на пришкольном участке. Размножение растений семенами. Особенности технологии выращивания однолетних, двулетних и многолетних растений.

Выбор культур для весенних посевов и посадок на учебно-опытном участке, планирование их размещения на участке, подготовка семян к посеву, выбор способа подготовки почвы. Разметка и поделка гряд в соответствии с планом, посев и посадка сельскохозяйственных культур. Защита с/х растений от вредителей и болезней.
Практические работы
Уход за рассадой овощных культур. Предпосевная обработка почвы. Посев семян овощных культур в открытый грунт. Выбор малотоксичных пестицидов для защиты растений от болезней и вредителей, выполнение необходимых расчетов и приготовление рабочих растворов заданной концентрации, обработка растений.
Варианты объектов труда
Пришкольный участок, школьная теплица.
6 класс
I. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство) (8 часов)
Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур. Осенние работы
Основные теоретические сведения
Содержание и задачи курса «Технология». Правила внутреннего распорядка, техники безопасности. Значение овощеводства. Понятие о сорте. Краткая характеристика важнейших овощных культур. Типы почв, понятие о плодородии.

Практические работы
Уборка и учет урожая овощей. Осенняя обработка почвы с внесением удобрений. Удаление растительных остатков.
Варианты объектов труда
Пришкольный участок, школьная теплица.
II. Кулинария (10 часов)
Физиология питания (2 часа)
Основные теоретические сведения
Минеральные соли и микроэлементы, содержание их в пищевых продуктах. Роль минеральных веществ в жизнедеятельности организма человека.

Значение солей кальция, калия, натрия, железа, йода для организма человека. Суточная потребность в солях.

Практические работы
Работа с таблицами по составу и количе​ству минеральных солей и микроэлементов в различных продуктах. Определение количе​ства и состава продуктов, обеспечивающих суточную потребность человека в минеральных солях и микроэлементах.

Варианты объектов труда 

Таблицы, справочные материалы.

Технология приготовления пищи (8 часов)
Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий (2 часа)
Основные теоретические сведения
Виды круп и макаронных изделий. Прави​ла варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология приго​товления блюд из бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы «В». Причины увеличения веса и объёма при варке.

Практические работы
Подготовка к варке круп, бобовых и ма​каронных изделий. Определение необходимого количества жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров из крупы, бобовых и макаронных изделий.

Блюда из молока и кисломолочных продуктов (2 часа)
Основные теоретические сведения
Кулинарное значение молока и молоч​ных продуктов. Виды молока и молочных продуктов. Питательная ценность и химический состав молока. Условия и сроки его хранения.

Значение кисломолочных продуктов в питании человека. Ассортимент кисломолочных продуктов. Виды бактериальных куль​тур для приготовления кисломолочных продуктов.
Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря(2 часа)
Основные теоретические сведения
Понятие о пищевой ценности рыбы и не​рыбных продуктов моря. Возможности кулинарного использования рыбы разных пород. Технология и санитарные условия первичной и тепловой обработки рыбы. 

Приготовление обеда в походных условиях(2 часа)
Основные теоретические сведения
Расчет количества и состава продуктов для похода. Обеспечение сохранности продуктов. Соблюдение правил санитарии и гигиены в походных условиях. Посуда для приготовления пищи в походных условиях. Природные источники воды. Способы обеззараживания воды. Способы разогрева и приготовления пищи в походных условиях. Соблюдение мер противопожарной безопасности. Правила сервировки стола к обеду. Праздничный стол. Украшение стола. Способы подачи блюд. Правила этикета.  

Практические работы

Расчет количества и состава продуктов для похода. 
III. Творческое проектирование (4 часа)
Основные теоретические сведения
Этапы выполнения творческого проекта. Краткая формулировка задачи проекта. Правила выполнения и оформления творческого проекта. Банк идей. Основные требования к проектированию изделия. Проектирование (набросок, эскиз), описание создания изделия (дизайн-спецификация). Разработка конструктивной и технологической документации на проектируемое изделие. Критерии оценки изделия.

Сбор и анализ информации о потребности в планируемом изделии, анализ имеющихся изделий, оценка возможностей. Определение проблемы. Постановка задачи. Анализ информации. Проектирование полезных изделий с использованием текстильных или поделочных материалов. Составление плана по проектированию изделия. Разработка конструкторской и технологической документации на изделие.

Примерные темы
Сбор коллекции образцов декоративно-прикладного искусства края. Изготовление сувенира. Изготовление изделия в технике лоскут​ного шитья.
IV. Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов (8 часов)
Лоскутное шитьё
Основные теоретические сведения
Краткие сведения из истории создания изделий из лоскута. Орна​мент в декоративно-прикладном искусстве. Симметрия и асимметрия в композиции. Геометрический орнамент. Возможности лоскутного ши​тья, его связь с направлениями современной моды.

Практические работы
Изготовление эскиза изделия в технике лоскутного шитья. Подбор тканей по цвету, рисунку и фактуре, подготовка их к работе. Изготовле​ние шаблонов из картона или плотной бумаги для выкраивания элемен​тов орнамента. Раскрой ткани с учётом направления долевой нити. Тех​нология соединения деталей между собой и с подкладкой. Использова​ние прокладочных материалов.

Варианты объектов труда
Прихватка, салфетка, диванная подушка.

V. Создание изделий из текстильных  материалов (28 часов)
Элементы материаловедения (4 часа)
Основные теоретические сведения
Натуральные волокна животного происхождения. Получение ни​тей из этих волокон в условиях прядильного производства и в домашних условиях. Свойства натуральных волокон животного происхождения, а также нитей и тканей на их основе.

Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях. Понятие о рап​порте переплетения. Влияние вида переплетения на драпируемость ткани.

Дефекты ткани. Сравнительные характеристики свойств хлопчато​бумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей.

Прокладочные и клеевые материалы.
Практические работы
Распознавание в тканях волокон и нитей из хлопка, льна, шелка, шерсти. Определение лицевой и изнаночной сторон тканей саржевого и атласного переплетений.

Варианты объектов труда
Образцы хлопчатобумажных, льняных, шелковых и шерстяных тканей.

Элементы машиноведения (4 часа)
Основные теоретические сведения
История швейной машины. Назначение, устройство и принцип действия регуляторов бытовой универсальной швейной машины. Уход за швейной машиной.

Практические работы

Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей. Уход за швейной машиной, чистка и смазка.

Варианты объектов труда
Швейная машина.
Технология обработки ткани (18 часа)
Конструирование и моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом (8 часов)
Основные теоретические сведения
Виды женского лёгкого платья и спортив​ной одежды. Особенности моделирования пле​чевых изделий. 

Практические работы 

Снятие мерок и запись результатов из​мерений. Построение основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Эс​кизная разработка модели швейного изделия. Моделирование изделия выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою. Выполне​ние эскизов спортивной одежды на основе цветовых контрастов.

Варианты объектов труда

Таблица с результатами измерений своей фигуры. Чертёж плечевого швейного изделия, выкройка. Эскизы спортивной одежды.

Технология изготовления плечевого изделия (10 часов)
Основные теоретические сведения
Способы обработки проймы, горловины, застёжек. Обработка плечевых срезов тесьмой, притачивание кулиски. Особенности раскладки выкройки на ткани с крупным рисунком. 

Практические работы 

Раскладка выкройки, обмеловка и рас​крой ткани. Выкраивание подкройной обтачки. Перенос контурных и контрольных линий и то​чек на детали кроя. Обработка деталей кроя. Скалывание и смётывание деталей кроя. Об​работка выреза горловины подкройной обтач​кой. Проведение примерки, выявление и ис​правление дефектов. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.

Варианты объектов труда 

Ночная сорочка.

VI. Технологии ведения дома (4 часа)
Уборка жилища по-новому. Уход за одеждой и обувью (4 часа)
Основные теоретические сведения
Правила выбора рациональных способов и средств ухода за помещением. Современные средства ухода за бельевы​ми изделиями, одеждой и обувью. Средства за​щиты от моли. Оборудование и приспособле​ния для сухой и влажной уборки.

Практические работы
Удаление пятен с одежды. Ремонт одеж​ды декоративными отделочными заплатами ручным и машинным способами. Закладка на хранение шерстяных и меховых изделий. Закладка на летнее хранение зимней обу​ви. Влажная уборка дома.

Варианты объектов труда
Изделие, подлежащее ремонту, шерстя​ные изделия.

VII. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство) (8 часов)
Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур. Весенние работы
Основные теоретические сведения
Правила безопасного труда при работе на пришкольном участке. Технология выращивания растений в защищенном грунте, виды укрывных материалов, требования к микроклимату и способы его поддержания. Защита растений от болезней и вредителей, её экологический и экономический аспект. Правила безопасного труда в сооружениях защищенного грунта. Понятие о сорте. Технология рассадного способа выращивания растений, ее значение в регионе. Оборудование для выращивания рассады. Профессии, связанные с выращиванием растений в защищенном грунте.

Практические работы
Выбор видов защищенного грунта для учебно-опытного участка и личного подсобного хозяйства. Устройство сооружений защищенного грунта (парников, теплиц, тоннельных укрытий). Выбор культур для выращивания в защищенном грунте. Составление почвосмесей. Посев, пикировка сеянцев, посадка и уход за растениями. Выбор удобрений, приготовление растворов, подкормка растений. Выбор малотоксичных пестицидов для защиты растений от болезней и вредителей, выполнение необходимых расчетов и приготовление рабочих растворов заданной концентрации, обработка растений.
Варианты объектов труда
Пришкольный участок, школьная теплица.
Учебно-тематический план

«Технология. Обслуживающий труд» 
	№ п/п
	Разделы и темы программы
	Количество часов в классах:
	Итого:

	
	
	5
	6
	

	1.
	Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Осенний период
	8
	8
	16

	2.
	Кулинария
	10
	10
	20

	3.
	Творческое проектирование
	4
	4
	8

	4.

	Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов:

· вышивка;

· лоскутное шитье;
	8

8
-
	8

-

8
	16

	5.
	Создание изделий из текстильных материалов:

· элементы материаловедение;

· элементы машиноведение;

· технология обработки ткани.
	32

4

4

24
	28

4

4
20
	60

	6.
	Технология ведения дома
	-
	4
	4

	7.
	Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Весенний период
	7
	7
	14

	8.
	Итоговое занятие. Контрольная работа.
	1
	1
	2

	
	Итого:
	70
	70
	140


Требования к уровню подготовки обучающихся по данной программе 

Общетехнологические, трудовые умения и способы деятельности

В результате изучения технологии ученик независимо от изучаемого раздела должен:

Знать/понимать:

· Основные технологические понятия; назначение и технологические свойства материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека; профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;
Уметь:
· Рационально организовывать рабочее место; находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию; составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта; выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ; выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием; осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущенные дефекты; проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов; планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределять работу при коллективной деятельности;
· Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

Получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации; организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности; изготовления или ремонта изделий из различных материалов; создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, машин, оборудования и приспособлений; контроля качества выполняемых работ с применением мерительных, контрольных и разметочных инструментов; обеспечения безопасности труда; оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или услуги; построения планов профессионального образования и трудоустройства.
Перечень знаний и умений, формируемых у обучающихся V класса
Обучающиеся должны знать:

· Негативные последствия влияния общественного производства на окружающую среду и здоровье человека.

· Способы получения, хранения, поиск информации, источники и носители информации.

· Различные виды сельскохозяйственных работ, подготовка почвы, правила сбора семян, хранения овощей.

· Технологии сбора и закладки урожая в хранилища, сбор и сохранение семенного материала.

· Общие сведения о процессе пищеварения, усвояемости пищи, о роли витаминов в обмене веществ;
· Виды овощей, общие сведения о пищевой ценности овощей, способах их кулинарного использования, методы определения качества овощей, правила первичной обработки всех видов овощей, инструменты и приспособления для первичной обработки и на​резки овощей;

· Правила санитарии и гигиены при санитарной обработке про​дуктов, безопасные приемы работы с кухонным оборудовани​ем, горячими жидкостями;
· Способы определения свежести яиц, использование яиц в кулинарии, способы крашения яиц;

· Виды бутербродов и горячих напитков, технологию их при​готовления, правила сервировки стола к завтраку;
· Правила безопасной работы с ручными инструментами и на универсальной швейной машине; принцип изготовления пря​жи, нитей и тканей, классификацию текстильных волокон, структуру полотняного переплетения, свойства нитей основы и утка, свойства тканей из натуральных растительных волокон;
· Технические характеристики, назначение основных узлов универсальной швейной машины, виды приводов швейной ма​шины, правила подготовки универсальной швейной машины к работе;

· Виды декоративно-прикладного искусства народов на​шей страны, творчество народных умельцев своего края, различные материалы, инструменты и приспособле​ния, применяемые в традиционных художественных ремеслах;
· Назначение, конструкция, условные графические обозначе​ния и технологию выполнения следующих швов: стачного взаутюжку, расстрочного, накладного с закрытым срезом, наклад​ного с открытым срезом, вподгибку с открытым и закрытым срезом.
Обучающиеся должны уметь:

· Обрабатывать почву орудиями ручного труда, собирать урожай, семена.

· Обрабатывать почву и вносить удобрения, соблюдая правила ТБ.

· Работать с кухонным оборудованием, инструментами, горя​чими жидкостями; определять качество овощей, проводить пер​вичную обработку всех видов овощей, выполнять нарезку ово​щей, применять различные способы варки, готовить блюда из сырых и вареных овощей, определять свежесть яиц и готовить блюда из них, нарезать хлеб для бутербродов, готовить бутер​броды различных видов и горячие напитки, сервировать стол к завтраку;
· Определять в ткани нити основы и утка, лицевую и изнаноч​ную сторону ткани;

· Включать и отключать маховое колесо от механизма маши​ны, наматывать нитки на шпульку, заправлять верхнюю и ниж​нюю нити, запускать швейную машину и регулировать ее ско​рость, выполнять машинные строчки (по прямой, по кривой, с поворотом на определенный угол с подъемом прижимной лап​ки), регулировать длину стежка;

· Переводить рисунок вышивки на ткань, подбирать иглы и нитки, заправлять изделия в пяльцы, закреплять рабочую нитку на ткани без узла, подготавливать пасму мулине к работе, вы​полнять простейшие ручные швы;

· Читать и строить чертеж фартука, снимать мерки и записы​вать результаты измерений, выполнять моделирование фартука, подготавливать выкройку к раскрою;
· Выполнять на универсальной швейной машине следующие швы: стачной взаутюжку, стачной вразутюжку, расстрочной, накладной с закрытым срезом, накладной с открытым срезом, вподгибку с открытым и закрытым срезом, распускать швы, обрабатывать накладные карманы и бретели, подготавливать ткань к раскрою, выполнять обмеловку и раскрой ткани, переносить контурные и контрольные линии выкройки на ткань, обрабаты​вать детали кроя, накалывать, наметывать и настрачивать кар​маны, обрабатывать срезы швом вподгибку с закрытым срезом или тесьмой, выполнять влажно-тепловую обработку и опреде​лять качество готового изделия.
Перечень знаний и умений, формируемых у обучающихся VI класса
Обучающиеся должны знать: 
· Санитарные требования к помещению кухни и столовой; пра​вила работы с горячими маслами и жирами, мытья посуды;
· Общие сведения о значении минеральных солей и микроэле​ментов в жизнедеятельности организма, о кулинарном значе​нии, питательной ценности и химическом составе молока; спо​собы определения качества молока, способы сохранения свеже​го молока, технологию приготовления молочных супов и каш;
· Способы первичной обработки рыбы, технологию приготов​ления рыбной котлетной массы и рыбных полуфабрикатов, спо​собы тепловой обработки рыбы;
· Виды жаренья продуктов, их отличительные особенности, посуду и инвентарь для жаренья;

· Правила варки крупяных каш различной консистенции, осо​бенности приготовления блюд из бобовых и макаронных изде​лий, соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш и гарниров;
· Способы приготовления теста, виды пищевых разрыхлителей теста, технологию выпечки блинов, оладий, блинчиков;

· Правила санитарии, гигиены, безопасной работы с колю​щим и режущим инструментом, с электрооборудованием, элек​тронагревательными приборами;
· Способы получения натуральных волокон животного проис​хождения, получение нитей из этих волокон в условиях пря​дильного производства и в домашних условиях, свойства нату​ральных волокон животного происхождения, нитей и тканей на их основе, саржевые и атласные переплетения;
· Принцип действия механизмов преобразования движения, их обозначения на кинематических схемах; назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины;
· Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требова​ния; к легкому женскому платью, материалы и отделки, приме​няемые при изготовлении плечевой одежды с цельнокроеным рукавом,  правила снятия мерок и их условные обозначения, основные приемы моделирования ночной сорочки, правила подготовки выкройки к раскрою;
· Назначение, конструкция, условные графические обозначе​ния и технология выполнения следующих швов: двойного, обтачного, основные тех​нологические приемы обработки сорочки;
· Правила подготовки ткани к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую последовательность обработки сорочки;
· Направление растениеводства в регионе;
· Способы и сроки посева, размножения растений;
· Использование органических удобрений с учётом состава почвы;
· Технологии и средства защиты растений от вредителей  и болезней;
· Способы хранения урожая овощей, клубней, луковиц ит.д;
· Технология выращивания растений рассадным и безрассадным способом, в открытом и в защищённом грунте;
· Современные укрывные материалы, состав  почвы, подкормки.
Обучающиеся должны уметь:

· Определять качество молока, проводить его тепловую обработку, готовить молочные супы и каши, оценивать качество го​товых блюд;
· Определять качество рыбы, оттаивать мороженую и вымачи​вать соленую рыбу, проводить первичную обработку рыбы, при​готавливать рыбную котлетную массу с помощью мясорубки;
· Проводить первичную обработку круп, бобовых и макарон​ных изделий; варить крупяные рассыпные, вязкие и жидкие каши, готовить запеканки, крупеники, котлеты, биточки из круп, варить бобовые и макаронные изделия;

· Приготавливать тесто и выпекать блины, оладьи, блинчики, варить компоты и кисели;

· Определять раппорт саржевого и атласного переплетения, лицевую и изнаночную стороны и дефекты ткани;
· Регулировать качество машинной строчки, устанавливать иглу в швейную машину, подбирать иглу и нить в зависимости от вида ткани, определять неполадки швейной машины, вызван​ные неправильной установкой иглы, чистить и смазывать швей​ную машину;
· Подбирать ткань и отделку для изготовления сорочек, снимать и записывать мерки, читать и строить чертежи основы с цельнокроеным рукавом, моделировать основу с цельнокроеным рукавом, подготавливать выкройки халата – сорочки  к раскрою;
· Выполнять на швейной машине настрочной шов с открытым срезом, настрочной шов с одним закрытым срезом, шов встык, накладной шов с двумя закрытыми срезами, обрабатывать халат;
· Готовить ткань к раскрою, выполнять экономную раскладку выкройки на ткани, раскраивать халат, подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку, определять и исправлять дефекты, выполнять окончательную отделку и определять качество гото​вого изделия, отпа​рывать и пришивать фурнитуру.
· Обрабатывать почву орудиями ручного труда, собирать урожай, семена.

· Обрабатывать почву и вносить удобрения, соблюдая правила ТБ.
Перечень учебно-методического обеспечения

Диагностика достижений учащихся по образователь​ной области «Технология» / Под ред. П.А. Петрякова. — Великий Новгород, 2001.

Кожина О.А. Технология: Методические рекоменда​ции по оборудованию кабинетов и мастерских обслуживающе​го труда. — М., 2003.
Кожина О.А. Технология. Обслуживающий труд. 5 кл.: учеб. для общеобразовательных учреждений / О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э.  Маркуцкая. - М.: Дрофа, 2015. 

Кожина О.А. Технология. Обслуживающий труд. 6 кл.: учеб. для общеобразовательных учреждений / О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э.  Маркуцкая. - М.: Дрофа, 2015. 

Кожина О.А., С.Э. Маркуцкая. «Обслуживающий Труд». Методическое пособие. Дрофа.  Москва. 2012г.

Метод проектов в технологическом образовании школьников: Пособия для учителя / Под ред. И.А. Сасовой – М.: Вентана–Граф, 2003.

Мерсиянова Г.Н. Швейное дело. 5-6. М. «Просвещение», 1989.

Методика обучения технологии 5 – 9 классы  под редакцией А.К.Бешенков, А.В.Бычков, В.М.Казакевич, С.Э.Маркуцкая. М. «Дрофа», 2007.

Настольная книга учителя технологии: справочно-методическое пособие. Составитель А.В.Марченко. – М.: АСТ: Астрель, 2005.

Практико-ориентированные проекты 7 – 11 классы под редакцией В.П.Боровых, Волгоград, издательство «Учитель», 2009.

Профориентация старшеклассников. Сборник учебно-методических материалов. Под редакцией Т.В.Черниковой. Волгоград, издательство «Учитель», 2006.

Сборник нормативно-методических материалов по технологии / Авт.-сост. А.В. Марченко, И.А. Сасова, М.И. Гуре-вич. — М.: ВентанаТраф, 2002.

Сасова И.А. Технология. 7 кл. М «Вентана-Граф», 2007.

Симоненко В.Д. Технология. Обслуживающий труд. 7 кл. М. «Вентана-Граф»,  2012.

Симоненко В.Д. Технология. Обслуживающий труд. 8 кл. М. «Вентана-Граф», 2009.

Технология: конспекты уроков, элективные курсы: 5-9 класс / Составители Л.П. Барылькина, С.Е. Соколова. – М.: 5 за знания, 2006.

Технология: учебник для учащихся 5  класса сельских общеобразовательных учреждений / Под ред. В.Д. Симоненко. – М.: Вентана-Граф, 2007.

Технология: учебник для учащихся 6  класса сельских общеобразовательных учреждений / Под ред. В.Д. Симоненко. – М.: Вентана-Граф, 2007.

Уроки по курсу «Технология»: 5-9 класс (девочки), - М.: 5 за знания, 2006.

Хохлова М.В. Система учебных проектно-технологических задач и заданий для уроков технологии // Народное об​разование. — 2004. — № 8.

Хохлова М.В. Формирование опыта субъекта труда у младших школьников на уроках технологии. — М.: Вентана-Граф, 2004.
Чернякова В.Н. Технология обработки ткани. 5 кл. М. «Просвещение», 1997.

Чернякова В.Н. Технология обработки ткани. 6 кл. М. «Просвещение», 1998
Список литературы (основной и дополнительной)
Алберте Л.В., Литвинова И.П. «Семья принимает гостей». 

Андреева В.М. «Наш огород».

Андреева Р.П. Энциклопедия моды. — СПб., 1997.

Балдано И.Ц. Мода. XX век: Энциклопедия. — М., 2002.

Берджес Л. 50 узоров для вышивания крестиком. — Ярославль, 2002.

Будур Н.В. Вышивка по канве и бисером (конец XVIII — начало XX в.) -М., 2001.

Грицак Е.Н., Ткач М.И. История вещей от древности до наших дней. — М., 2003.

Гусева Е.Н. Вышивальщица. Ручная и машинная вы​шивка. — Ростов н/Д, 2001.

Детская поваренная книга: Энциклопедия для детей / Авт.-сост. В.В. Иванова. — М., 2000.

Дубровин И.И. Все об обычном кофе. — М., 2000.

Ермилова В.В., Ермилова Д.Ю. Моделирование и художественное оформление одежды. — М., 2000.

Журавлева И.Д. Ткани. Обработка. Уход. Окраска. Аппликация. Батик. — М., 2003.

Изысканная вышивка гладью. М., 2006.

Ковалев В.М. «Кулинарные рецепты».

Ковалев Н.И., Усов В.В. «Кулинария для всех».

Лоуренс М., Итон Я. Оригинальные идеи декора для вашего дома. — М., 2001.

Максимова М.В., Кузьмина М.А. Вышивка крестом. — М., 2001.
Никифорова М.И., Кагановская О.Н. «Домоводство.

Преображенская Е.В. Домашняя экономика. 8. Саратов «Лицей», 2002.

Труханова А. Т. Технология женской и детской легкой одежды. — М., 2000.

Украшения для блюд и напитков / Сост. К.В. Силае​ва. - СПб., 2001.

Уолтон С. Цветовое оформление интерьера. — М., 2001.

Усова Ю. «Как украсить блюда».

Энциклопедия. Курс женских рукоделий. М. «Толика»,1992.

Медиаресурсы:
http://fsu-expert.ru – портал по учебникам 

http://it-n.ru – сеть творческих учителей

http://school-collection.edu.ru/ - единая коллекция цифровых образовательных ресурсов

http://som.fsio.ru/ -  сетевое сообщество методистов

http://www.apkpro.ru/content/blogsection/43/577/ - федеральный перечень учебников, рекомендованных Министерством образования и науки Российской Федерации к использованию в образовательном процессе в общеобразовательных учреждениях

http://www.auditorium.ru/ - Российское образование – сеть порталов

http://www.ed.gov.ru/ - сайт Министерства образования РФ
http://www.edu.ru/ - каталог образовательных Интернет-ресурсов

http://www.fio.ru - Федерация Интернет-образования

http://www.lib.ru / - Электронная библиотека

http://www.rsl.ru/ - Российская государственная библиотека

http://www.standart.edu.ru - Новый стандарт общего образования

http://www.ug.ru – Учительская газета

http://ict.edu.ru/lib/-Информационно-коммуникационные технологии в образовании 

http://www.ed.gov.ru/prof-edu/-МО РФ. Федер. агентство 

http://tehnologiya.ucoz.ru-Непрерывная подготовка учителя технологии

http://www.edu.ru/

HYPERLINK "http://antonmakarenko.narod.ru"http://antonmakarenko.narod.ru-Федеральный портал «Российское образование»  – Международная ассоциация А.С. Макаренко;

http://www.ioso.iip.net/ - Институт содержания и методов обучения (ИСМО) РАО;

http://www.mediaeducation.ru/ - Лаборатория технических средств обучения и     медиаобразования ИСМО РАО;

Календарно-тематическое планирование

по курсу «Технология. Обслуживающий труд» 5 класс (70 ч)

	 № Урока
	
Тема урока
	Дата
	Количество
часов
	Форма урока
	Вид контроля. Измерители
	Д/З

	
	
	по плану
	факт
	
	
	
	

	1. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Осенний период. (8ч)

	1/2
	Введение в предмет «Технология» Вводный инструктаж по ТБ. Правила поведения в кабинете. Основы аграрной технологии. Многообразие с/х растений и продолжительность их жизни.
	02.09.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Опрос по правилам. ТБ.
	Конспект.

	3/4
	Лук репчатый, морковь и свекла столовая. Практическая работа: «Технология уборки моркови».
	09.09.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	

	5/6
	Состав и свойства почвы. Типы почв.
	16.09.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	Конспект.

	7/8
	Обработка почвы под овощные растения. Практическая работа: «Технология обработки  почвы».
	23.09.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	

	2. Кулинария. (10ч)

	9/10
	Правила санитарии и гигиены. Требования к помещению кухни. Кухонная посуда и уход за ней. Интерьер кухни, столовой. Оборудование кухни. ПТБ.
	30.09.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§3,4, творческое  задание стр25.

	11/12
	Физиология питания. Основы рационального питания.  
	07.10.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§5, творческое задание стр28

	13/14
	Технология приготовления пищи. Бутерброды и горячие напитки. Блюда из яиц.
	14.10.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы
	§7,8, творческое  задание стр44

	15/16
	Овощи в питании. Приготовление блюд из сырых и варёных овощей. Оформление блюд.
	21.10.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§9,10, творческое  задание стр65, 76.

	17/18
	Практическая работа: «Сервировка стола к завтраку. Этикет».
	28.10.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Решение ситуационных задач


	§6.

	3. Творческое проектирование. (4ч)

	19/20
	Творческий проект по технологии. Познавательные сведения. Основные компоненты выполнения творческого проекта.
	11.11.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Вопросы.
	§2, выбрать тему проекта.

	21/22
	Практическая работа: «Этапы творческого проекта».
	18.11.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Вопросы.
	§2, составить план проекта

	4. Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов. (8ч)

	23/24
	Вышивание. Инструменты, материалы и приспособления. ПТБ. Организация рабочего места. Технология выполнения ручных швов. Практическая работа: «Выполнение швов – вперед иголку, шнурок, стебельчатый, за иголку, тамбурного, петельного, узелки».
	25.11.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§30,31, творческое задание стр226.

	25/26
	Цвет. Композиция на основе контрастов. Практическая работа: «Выполнение швов – вперед иголку, шнурок, стебельчатый, за иголку, тамбурного, петельного, узелки».
	02.12.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§32,

	27/28
	Практическая работа: «Изготовление игольницы «Солнышко»».
	09.12.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	творческое задание стр236.

	29/30
	Практическая работа: «Изготовление игольницы «Солнышко»».
	16.12.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	творческое задание стр236.

	5. Создание изделий из текстильных материалов (32ч)

	31/32
	Элементы материаловедения. Натуральные волокна растительного происхождения. Изготовление ткани.  Практическая работа: «Определение волокнистого состава х/б и льняных тканей».
	23.12.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§12,  творческая работа: «Легенды и мифы о происхождение волокон».

	33/34
	Общее понятие о пряже и процессе прядения. Практическая работа: «Определение в ткани направления нитей основы и утка». Определение лицевой и изнаночной сторон ткани».
	13.01.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§13,  коллекция тканей «х\б и лен»

	35/36
	Элементы машиноведения. Швейная машина. Устройство бытовой швейной машины и работа на ней. ПТБ. Практическая работа: «Подготовка швейной машины к работе. Заправка верхней и нижней ниток». 
	20.01.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§14,15, творческая работа: «История швейной машины»

	37/38
	Устройство, подбор и установка машинной иглы. Практическая работа: «Установка машинной иглы. Формирование навыка выполнения ровной строчки».
	27.01.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§16,  творческая работа: «История иглы»

	39/40
	Ручные работы. Терминология ручных работ. ПТБ. Практическая работа: «Выполнение ручных строчек прямыми стежками».
	03.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§17, творческая работа: «Ручные швы и строчки»

	41/42
	Машинные швы: стачной, накладной, вподгибку. Терминология машинных работ. ПТБ. Практическая работа: «Выполнение образцов машинных швов».
	10.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§18,  творческая работа: «Машинные швы»

	43/44
	Основные правила ВТО. Терминология ВТО. ПТБ.
	17.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями. 


	§19, творческое задание стр148.

	45/46
	Классификация одежды. Чтение чертежа фартука. Практическая работа: «Снятие мерок для построения чертежа выкройки».
	24.02.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	§20, творческая работа «История фартука».

	47/48
	Конструирование фартука. Практическая работа: «Построение чертежа выкройки фартука» М 1:4.
	03.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	§21, выкройка фартука М 1:1.

	49/50
	Моделирование фартука. Практическая работа: «Эскизы рабочего и нарядного фартука».
	10.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	§22, творческая работа: «Создание новой модели фартука» стр165.

	51/52
	Подготовка ткани к раскрою. Практическая работа: «Раскрой фартука. Подготовка деталей кроя к обработке». ПТБ.
	17.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	§23, 24.

	53/54
	Практическая работа: «Обработка бретелей и деталей пояса фартука».
	31.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	§25.

	55/56
	Обработка верхнего среза фартука. 

Практическая работа: «Обработка нагрудника».
	07.04.17
	
	2
	Урок-практикум.
	
	§26.

	57/58
	Практическая работа: «Обработка накладного кармана и соединение его с нижней частью фартука». 
	14.04.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	§27.

	59/60
	Практическая работа: «Обработка нижнего и боковых срезов нижней части фартука». Контроль качества готового изделия. 
	21.04.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	§28,29, проект.

	61/62
	Контрольная работа: «Защита творческого проекта».
	28.04.17
	
	2
	Урок-проект.
	Рубежный. Контрольная работа «Защита проекта».
	

	8. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Весенний период. (8ч)

	63/64
	Выращивание овощных культур. Практическая работа: «Технология ухода за рассадой». ПТБ.
	05.05.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Фронтальный устный опрос.


	Конспект.

	65/66
	Внесение удобрений под овощные растения. Практическая работа: «Технология предпосевной обработки почвы»
	12.05.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Фронтальный устный опрос.


	Конспект.

	67/68
	Выращивание однолетних овощных культур. Весенние посевы и посадки. Практическая работа: «Посев семян моркови».
	19.05.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Фронтальный устный опрос.


	Конспект. Подготовка к контрольной работе.

	69
	Защита с/х растений от вредителей и болезней. 
	26.05.17
	
	1
	Урок-лекция с элементами беседа.
	Фронтальный опрос.
	

	70
	Контрольная работа: «Проверка знания за курс «Технология. 5кл.»
	26.05.17
	
	
	Контрольная работа.
	Итоговый. Тестирование.


	

	
	Итого:
	
	
	70 ч
	
	
	


Календарно-тематическое планирование
 по курсу «Технология. Обслуживающий труд» 6 класс (70 ч)

	 № Урока
	
Тема урока
	Дата
	Количество
часов
	Форма урока
	Вид контроля. Измерители
	Д/З

	
	
	по плану
	факт
	
	
	
	

	1. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Осенний период. (8ч)

	1/2
	Вводное занятие. Инструктаж по технике безопасности. Понятие о сорте. Практическая работа: «Изучение сортов капусты белокочанной».
	02.09.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Опрос по правилам. ТБ.
	§1.

	3/4
	Овощи из семейства Пасленовые. Практическая работа: «Технология уборки корнеплодов моркови и свеклы».
	09.09.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	Конспект.

	5/6
	Семеноводство овощных культур. Овощи из семейства Тыквенные. Практическая работа: «Технология уборки огурцов, кабачков».
	16.09.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы.
	Конспект.

	7/8
	Овощные капустные растения. Практическая работа: «Технология уборки капусты».
	23.09.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	Конспект.

	
2. Кулинария. (10ч)


	9/10
	Физиология питания. Гигиена питания. ПТБ. 
	30.09.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§ 3.

	11/12
	Технология приготовления пищи. Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.
	07.10.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§4, творческое задание стр26.

	13/14
	Молоко и кисломолочные продукты. Блюда из молока и кисломолочных продуктов.
	14.10.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы
	§5,6,  тв.задание стр32,36, 37.

	15/16
	Рыба. Блюда из рыбы. Морепродукты. Рыбные консервы.
	21.10.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§7,8,  творческое  задание стр47, 55.

	17/18
	Приготовление обеда в походных условиях. Практическая работа: «Сервировка стола».
	28.10.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы.
	§9,10 творческое  задание стр67.

	3. Творческое проектирование. (4ч)

	19/20
	Творческий проект по технологии. Правила выполнения и оформления творческого проекта.  Практическая работа: «Основные этапы проекта».
	11.11.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Фронтальный опрос, контроль за действиями.
	§2,стр78, выбрать тему проекта.

	21/22
	Практическая работа: «Разработка банка идей, «звездочки – обдумывания»».
	18.11.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Фронтальный опрос, контроль за действиями.
	§2,стр78, выбрать тему проекта, составить план проекта.

	4. Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов. (8ч)

	23/24
	Лоскутное шитье. Чудеса из лоскутков. ПТБ.
	25.11.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. 
	§33, творческое задание стр226.

	25/26
	Раскрой ткани. Практическая работа: «Раскрой полос».
	02.12.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§33.

	27/28
	Практическая работа: «Изготовление кухонной прихватки. Бабочка».
	09.12.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	Творческое задание: «Прихватка»

	29/30
	Практическая работа: «Изготовление кухонной прихватки. Бабочка».
	16.12.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	

	5. Создание изделий из текстильных материалов (28ч)

	31/32
	Элементы материаловедения. Ткани на основе натуральных волокон животного происхождения и их свойства.  ПТБ.
	23.12.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§12,  творческое задание стр89.

	33/34
	Практическая работа: «Исследование волокнистого состава тканей натурального происхождения».  Ткацкие переплетения. Прокладочные и клеевые материалы.
	13.01.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§13,14, коллекция  тканей «шерсть и шелк»

	35/36
	Элементы машиноведения.

История швейной машины.  ПТБ.
	20.01.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§15, творческая работа: «Современные швейные машины»

	37/38
	Регуляторы швейной машины. Уход за швейной машиной. Практическая работа: «Регулирование качества машинной строчки». 
	27.01.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§16, 17.

	39/40
	Технология обработки ткани. Практическая работа: «Изготовление образцов машинных швов: двойной, стачной, обтачной». ПТБ.
	03.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	Творческая работа: «Машинные швы».

	41/42
	Из истории одежды. Конструирование и моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
	10.02.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§14, (учебник 7кл), выбрать тему проекта.

	43/44
	Практическая работа: «Снятие мерок для построения чертежа основы плечевого изделия».
	17.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями. 


	§15 (учебник 7кл).

	45/46
	Практическая работа: «Построение чертежа основы плечевого изделия М 1:4».


	24.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	§16 (учебник 7кл),  выкройка фартука М 1:1.

	47/48
	Практическая работа: «Моделирование плечевого изделия».
	03.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	§17,  творческая работа: «Эскиз ночной сорочки».

	49/50
	Практическая работа: «Подготовка ткани к раскрою. Раскрой изделия». ПТБ.
	10.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	§23, (учебник 7кл).

	51/52
	Практическая работа: «Подготовка деталей кроя к обработке. Обработка плечевых срезов».
	17.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	§23, (учебник 7кл).

	53/54
	Способы обработки горловины. Практическая работа: «Обработка горловины подкройной обтачкой. Обработка низа рукава».
	31.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	§23, (учебник 7кл).

	55/56
	Практическая работа: «Обработка боковых  и нижнего срезов». Практическая работа: «Окончательная отделка изделия».
	07.04.17
	
	2
	Урок-практикум.
	
	§23, (учебник 7кл), проект.

	57/58
	Контрольная работа: «Защита творческого проекта».
	14.04.17
	
	2
	Урок-проект.
	Рубежный. Контрольная работа «Защита проекта».
	

	
7. Технология ведения дома. (4ч)

	59/60
	Уборка жилища по-научному, или Советы Домовенка. Практическая работа: «Уход за одеждой и обувью».
	21.04.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	§37, 38. 

	61/62
	Ремонт одежды. Аппликация. Декоративные заплаты. Практическая работа: «Ремонт одежды».
	28.04.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	§39.

	8. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Весенний период. (8ч)

	63/64
	Сооружения защищенного грунта. Русский парник. ПТБ.
	05.05.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Фронтальный устный опрос.


	Конспект.

	65/66
	Выращивание рассады овощных культур. Практическая работа: «Технология пикировки сеянцев капусты».
	12.05.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Фронтальный устный опрос.


	Конспект.

	67/68
	Выращивание огурца в условиях защищенного грунта. Практическая работа: «Технология посадки рассады огурца в грунт теплицы».
	19.05.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Фронтальный устный опрос.


	Конспект. Подготовка к контрольной работе.

	69


	Выращивание капусты белокочанной. 
	26.05.17
	
	1
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Фронтальный устный опрос.
	

	70
	Контрольная работа: «Проверка знания за курс «Технология. 6 кл.»
	26.05.17
	
	1
	Контрольная работа.
	Итоговый. Тестирование
	

	
	Итого:
	
	
	70ч
	
	
	


