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Аннотация

Рабочая программа по технологии «Технология. Обслуживающий труд» составлена на основе Федерального компонента государственных образовательных стандартов основного общего и среднего (полного) общего образования, на основе примерной программы основного общего образования по технологии, рабочей программы к линии УМК под редакцией О. А. Кожиной «Технология. Обслуживающий труд. 5-8 классы» к учебникам:  О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой «Технология. Обслуживающий труд» 7 класс. М.: Дрофа, 2015. – 256с.; О.А. Кожиной, Е.Н. Кудаковой, С.Э. Маркуцкой «Технология. Обслуживающий труд» 8 класс. М.: Дрофа, 2015. – 256с. Рекомендовано Министерством образования и науки Российской Федерации.
В учебном плане ОО на изучение предмета «Технология. Обслуживающий труд» в 7 классе отводится 2 часа в неделю, в 8 классе 1 час в неделю. При 35 учебных неделях общее количество часов на изучение курса в 7 – 8 классах составит 105 часов.

Пояснительная записка
Рабочая программа составлена на основе: 
· Федеральный компонент государственных образовательных стандартов основного общего и среднего (полного) общего образования.

·  «Программы общеобразовательных учреждений. Технология. Трудовое обучение. 5-11 классы». Рекомендовано Министерством образования и науки Российской Федерации. 7 издание Москва  «Просвещение» 2008 года.

· «Культура дома, технологии обработки ткани» автор О.А.Кожина. 

· Примерные программы основного общего образования по образовательной области «Технология. Сельскохозяйственный труд» (агротехнология).
Учебник: 

1. Кожина О.А. Технология. Обслуживающий труд. 7 кл.: учеб. для общеобразовательных учреждений / О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э. Маркуцкая. - М.: Дрофа, 2015. 

2. Кожина О.А. Технология. Обслуживающий труд. 8 кл.: учеб. Для общеобразовательных учреждений / О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова, Н.Б. Рыкова. - М.: Дрофа, 2015.

Технология определяется как наука о преобразовании и использовании материи, энергии и информации в интересах и по плану человека. Эта наука включает изучение методов и средств (орудия, техника) преобразования и использования указанных объектов.

В школе «Технология» - интегративная образовательная область, синтезирующая научные знания из математики, физики, химии и биологии и показывающая их использование в промышленности, энергетике, связи, сельском хозяйстве, транспорте и других направлениях деятельности человека. Поэтому изучение образовательной области «Технология», предусматривающей творческое развитие учащихся в рамках системы проектов, позволит молодежи приобрести общетрудовые знания и умения, а также обеспечит ей интеллектуальное, физическое, этическое и эстетическое развитие  и адаптацию к социально-экономическим условиям.

Главной целью предмета «Технология» является подготовка учащихся к самостоятельной трудовой жизни в современном информационном постиндустриальном обществе. 

Учитывая цель  и задачи образовательной программы школы:

* создание условий обучения, при которых учащиеся могли бы раскрыть свои возможности, подготовиться к жизни в высокотехнологичном мире;

* формирование личности ученика, обладающей интеллектуальной, этической, технологической культурой, культурой ЗОЖ, способной к самовоспитанию и самореализации;

*формирование у всех участников УВП интеллектуальной, исследовательской, информационной культуры и культуры самореализации;

Изучение технологии на базовом уровне направлено на достижение следующих целей:

· освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие познавательных интересов, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

· получение опыта применения технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Формирование технологической культуры в первую очередь подразумевает овладение учащимися общетрудовыми и жизненно важными умениями и навыками, так необходимыми в семье, коллективе, современном обществе, поэтому основная задача, решение которой предполагается при изучении курса «Технология», - это приобретение жизненно важных умений.
Задачи учебного курса
Образовательные:
· приобретение графических умений и навыков, графической культуры;
· знакомство с наиболее перспективными и распространенными технологиями преобразования материалов, энергии и информации в сферах домашнего хозяйства, а также освоение этих технологий;
· знакомство с принципами дизайна, художественного проектирования, а также выполнение проектов.
Воспитательные:
· формирование технологической культуры и культуры труда, воспитание трудолюбия;
· формирование уважительного и бережного отношения к себе и окружающим людям;
· формирование бережного отношения к окружающей природе с учетом экономических и экологических знаний и социальных последствий;
· формирование творческого отношения в преобразовании окружающей действительности.
В результате изучения технологии учащиеся должны:

знать/понимать:

· основные технологические понятия;

· назначения и технологические свойства материалов;

· назначение применяемых ручных инструментов, приспособлений, правила безопасной работы с ними;

· виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций;

· влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека;

· профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

уметь:

· рационально организовывать рабочее место;

· находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию;

· составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта;

· выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ;

· выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов и приспособлений;

· соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами;

· осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали);

· находить и устранять допущенные дефекты;

· проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;

· планировать работу с учетом имеющихся ресурсов и условий;

· распределять работу при коллективной деятельности;

использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:

· для получения технологических сведений из разнообразных источников информации;

· для организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;

· для изготовления или ремонта изделий из различных материалов;

· для создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов и приспособлений;

· для обеспечения безопасности труда;

· для оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или услуги.

Программа дает возможность осуществить высокий эстетический уровень образования без понижения технико-технологического уров​ня. При изготовлении изделий, наряду с технологическими требова​ниями, уделяется большое внимание требованиям эстетическим, эко​логическим и эргономическим.
Рабочая программа по учебному курсу «Технология. Обслуживающий труд» включает разделы:

Раздел 1. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Осенний период.

Раздел 2. Кулинария. 
Раздел 3. Творческое проектирование.

Раздел 4. Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов. 

Раздел 5. Создание изделий из текстильных материалов. 

Раздел 6. Технология ведения дома

Раздел 7. Профессиональное самоопределение.

Раздел 8. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Весенний период.
Базовыми для рабочей программы «Технология. Обслуживающий труд» для 7-8 классов являются разделы «Кулинария», «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов», «Агротехнология сельского хозяйства».

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда. Каждый раздел программы и включенные в них темы предусматривают знакомство с профессиями в области труда, связанного или с обработкой конструкционных и поделочных материалов, или с производством и обработкой пищевых продуктов и многое другое, что способствует выявлению осознанного профессионального самоопределения учащимися.

Данная программа по желанию социума (детей и родителей), а также, учитывая оснащение кабинета технологии,  уделяет особое внимание ручному труду учащихся, так как навыки ручного труда всегда будут необходимы и профессионалу и просто в быту, в семейном «разделении труда». В век автоматизации и механизации создается опасность зарождения «безрукого» поколения.
В связи с отсутствием материально- технической базы часы, отведенные для занятий раздела «Электротехнические работы» переносятся в разделы: «Кулинария», «Элементы машиноведения». В связи с неполной укомплектованностью кабинета технологии в нашей школе практические работы раздела «Кулинария» вынесены на самостоятельное приготовление в домашних условиях.
Программа,  составленная на основе учебника под редакцией  Кожиной О.А., предусматривает пошив фартука в 5 классе, юбки в 6 классе, ночной сорочки или халата в 7 классе. Но, учитывая многолетний опыт  работы, показывает, что учащиеся 6 класса не готовы к пошиву юбки, предусмотренный в 6 классе. Так как, учащиеся не имеют достаточного уровня знаний по построению чертежей юбок (а они  довольно сложны, особенно расчет и построение чертежа прямой юбки) и фигуры девочек в 6 классе недостаточно оформлены физически (чтобы сшить некоторые юбки, например, ту же прямую юбки, которая на плоской узкобедрой фигуре не имеет эстетического вида). Поэтому, пошив юбки я перенесла в 7 класс, когда фигура девочки становится более женственной, а также приобретаются  графические навыки работы. А в 6 классе я предлагаю пошив ночной сорочки, где достаточно простой чертеж, несложная технология выполнения и желание учеников  сшить и носить эту вещь.

В ходе изучения разделов «Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов», «Создание изделий из текстильных материалов» в 7-8 классах у девочек, будущих хозяек, формируются умения по изготовлению одежды для себя и членов семьи, развивается эстетический вкус на примере ознакомления с отдельными направлениями художественного рукоделия, народными ремеслами.
Будущая хозяйка сельского дома должна уметь создавать уют в своем доме, уметь выращивать овощные и цветочные культуры. В связи с этим в программу введен раздел «Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство)». Ведущие идеи раздела: привитие любви к живой природе, эстетического вкуса, умения выращивать цветы и овощные культура, и ухаживать за ними, окружать себя красотой и жить в гармонии с внешним миром. А также в связи с необходимостью обслуживания пришкольного участка. Система уроков заканчивается работой учащихся в школьном трудовом лагере, что подводит их к активной практической деятельности по охране окружающей среды, убеждая в необходимости и возможности решения экологических проблем. Развивает практические умения по изучению, анализу, оценке и способам улучшения состояния окружающей среды своего села. 

Решение задач творческого развития личности учащихся обеспе​чивается включением в программу творческих заданий, которые  выполняются методом проектов как индивидуально, так и коллек​тивно. Ряд заданий направлен на решение задач эстетического воспитания уча​щихся, раскрытие их творческих способностей. После изучения каждого раздела программы учащиеся выполняют задание-проект или комплексную работу, включающую те знания и умения, которые были усвоены ими в процессе учебных занятий в течение учебного года. Задание может выполняться во внеурочное время в домашних условиях или в школьной мастерской. При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи. Наличие в школе кабинета информационных технологий создает дополнительные возможности для накопления информации, ускоряет ее поиск, способствует интеллектуальному развитию, сокращает время работы в тетради и позволяет закрепить практическую часть.

Более глубокому освоению содержания программы способствуют школьные, районные и областные конкурсы и выставки творческих работ учащихся, что также предусматривается содержанием данной программы как важного фактора психофизиологического становления личности ребенка.

По окончании курса технологии в 7 — 8 классах основной школы учащиеся овладевают безопасными приемами труда с инструментами, швейными машинами, электробытовыми приборами, специальными и общетехническими знаниями и умениями в области технологии обработки пищевых продуктов, текстильных материалов, изготовления и художественного оформления швейных изделий, ведения домашнего хозяйства, знакомятся с основными профессиями пищевой и легкой промышленности. 

Основной формой организации учебного процесса является сдво​енный урок, который позволяет организовать практическую творче​скую и проектную деятельность, причем проекты могут выполняться учащимися как в специально выделенное в программе время, так и интегрироваться с другими разделами программы.

В соответствии с ОБУП ОО на изучение курса «Технология. Обслуживающий труд» в 7 классе  выделяется 70 часов ежегодно (2 уч. часа по 45 минут в неделю.), на изучение курса «Технология. Обслуживающий труд» в 8 классе выделяется 35 часов (2 уч. часа по 45 минут в неделю, II-полугодие).

Поскольку ведущей деятельностью пятиклассников остается игра, в процесс обучения включены элементы игровых технологий. Теоретический материал преподносится в форме бесед, поисковых  и самостоятельных работ. Согласно требованиям СанПиН 2.4.2.1178-02 длительность практической работы на уроках технологии для обучающихся в 7-8 классах не превышает 65% времени занятий. Длительность непрерывной работы по основным трудовым операциям для обучающихся в 7 – 8 классах  – 16 минут.  На выполнение творческих проектов выделяется около 25% общего времени интегративно в  течение учебного года. 
Оценка знаний, умений и уровня творческого развития учащихся осуществляется с помощью тестирования, перечня теоретических вопросов, практических работ и заданий в течение года, также защиты проекта. Для оценки  теоретических понятий используются проверочные тесты, для оценки умений – практические задания и мини-проекты.
В результате освоения обучающимися различных видов деятельности (индивидуальной, коллективной, самостоятельной, поисковой, практической, проектной) предполагается сформировать и значительно развить жизненно важные компетентности: социально-трудовая, социально-бытовая, самообслуживания, коммуникативная. Кроме того, знакомство с трудовыми профессиями позволит сформировать и компетентность в сфере профессионального самоопределения.
	Количество контрольных работ:
7 кл. - 2

8 кл. - 2
Количество практических работ:
7 кл. - 13

8 кл. - 9


Содержание тем учебного курса
 «Технология. Обслуживающий труд»
7 класс
I. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство) (8 часов)
Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур. Осенние работы
Основные теоретические сведения
Содержание и задачи курса «Технология». Правила внутреннего распорядка, техники безопасности. Условия внешней среды, необходимые для выращивания культурных растений. Понятие о почве как об основном средстве сельскохозяйственного производства. Почва на пришкольном участке. Состав и свойства почвы. Способы повышения почвенного плодородия и защиты от эрозии. Типы почв. Севообороты.  Органические удобрения. Минеральные удобрения. Способы хранения плодов и овощей.
Практические работы
Уборка и закладка на хранение капусты и картофеля. Осенняя обработка почвы. Удаление растительных остатков.
II. Кулинария (12 часов)
Физиология питания (2 часа)
Основные теоретические сведения
Понятие о микроорганизмах. Полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты. Источники и пути про​никновения болезнетворных микробов в организм человека. Понятие о пищевых инфекциях. Заболевания, передающиеся через пищу. Профилактика инфекций. Первая помощь при пищевых от​равлениях.

Технология приготовления пищи (8 часов)
Изделия из пресного теста: бисквитного, заварного, для блинчиков, пельменей и вареников, дрожжевого теста (6 часов) 
Основные теоретические сведения
Виды теста. Рецептура и технология приготовления теста с различ​ными видами разрыхлителей. Влияние соотношения компонентов теста на качество готовых изделий. Виды начинок и украшений для изделий из теста.

Практические работы
Выполнение эскизов художественного оформления праздничных пирогов, тортов, пряников, пирожных.

Сладкие блюда и десерт (2 часа)
Основные теоретические сведения
Сахар, его роль в кулинарии и в питании человека. Роль десерта в праздничном обеде. Исходные продукты, желирующие и ароматиче​ские вещества, используемые для приготовления сладких блюд и десерта. Сервировка стола. Правила этикета. 
Практические работы
Выполнение эскизов художественного оформления праздничных пирогов, тортов, пряников, пирожных. Сервировка десертного стола.
Заготовка продуктов (2 часа)
Основные теоретические сведения
Значение количества сахара или сахарного сиропа для сохран​ности и качества варенья, повидла, джема, мармелада, цукатов, конфитюра. Способы консервирования фруктов и ягод. Способы определения готовности. Условия и сроки хране​ния.

Хранение свежих кислых плодов и ягод с сахаром без стерилиза​ции (лимонные кружки в сахаре, чёрная смородина с сахаром).

Практические работы
Изучение рецептуры.

III. Творческое проектирование (2 часа)
Основные теоретические сведения
Этапы выполнения творческого проекта. Краткая формулировка задачи. Понятие о системах конструкторской, технологической документации. Основные требования к проектированию изделия. Проектирование (набросок, эскиз), описание создания изделия (дизайн-спецификация). Разработка конструктивной и технологической документации на проектируемое изделие. Критерии оценки изделия.

Сбор и анализ информации о потребности в планируемом изделии, анализ имеющихся изделий, оценка возможностей. Определение проблемы. Постановка задачи. Анализ информации. Проектирование полезных изделий с использованием текстильных или поделочных материалов. Составление плана по проектированию изделия. Разработка конструкторской и технологической документации на изделие.

Примерные темы
Изготовление изделий декоративно-прикладного искусства для ук​рашения интерьера.

Оформление интерьера декоративными растениями.

IV. Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов (8 часов)
Вязание крючком
Основные теоретические сведения
Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Изделия, связанные крючком, в современной моде. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Раппорт узора и его запись.
Практические работы
Работа с журналами мод. Зарисовка современных и старинных узоров и орнаментов. Инструменты и материалы для вязания крючком Подготовка материалов к работе. Выбор крючка в зависимости от ни​ток и узора. Определение количества петель и ниток. Выполнение различных петель. Набор петель крючком. Изготовление образцов вяза​ния крючком.

Варианты объектов труда
Образцы вязания. Рисунки орнаментов. Салфетка. 

V. Создание изделий из текстильных материалов (28 часов)
Элементы материаловедения (4 часа)
Основные теоретические сведения
Химические волокна. Технология про​изводства и свойства искусственных воло​кон. Свойства тканей из искусственных волокон. Использование тканей из искусст​венных волокон при производстве одежды. Сложные переплетения нитей в тканях. Зависимость свойств ткани от вида перепле​тения. Уход за изделиями из искусственных волокон.

Практические работы 
Изучение свойств тканей из искусствен​ных волокон. Определение раппорта в сложных переплетениях.

Варианты объектов труда
 Образцы тканей со сложными перепле​тениями. Рисунки раппортов.

Элементы машиноведения (2 часа)
Основные теоретические сведения
Виды соединений деталей в узлах ме​ханизмов и машин. Принцип образования двухниточного машинного стежка. Неполадка швейной машины.

Практические работы 
Устранение неполадок в работе швейной машины.

Конструирование и моделирование поясных швейных изделий (12 часов)
Основные теоретические сведения
Из истории одежды. Стиль в одежде. Иллюзии зрительного восприятия. Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к лёгкому женскому платью. Ткани и отделки, применяемые для изготов​ления юбок. Конструкции юбок. Мерки, необходимые для построения основы чертежа конической, клиньевой и прямой юбок. Прибавки к меркам на свободу облегания.

Условные графические изображения де​талей и изделий на рисунках, эскизах, чертежах, схемах. Способы моделирования коничес​ких, клиньевых и прямых юбок. Форма, силуэт, стиль. Индивидуальный стиль в одежде.

Практические работы
Снятие мерок и запись результатов из​мерений. Построение основы чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Выбор модели юбки в зависимости от особенностей фигуры. Моделирова​ние юбки выбранного фасона. Подготовка выкройки юбки к раскрою.

Варианты объектов труда
Чертёж и выкройка юбки.

Технология изготовления поясных швейных изделий (10 часов)
Основные теоретические сведения
Назначение и конструкция стачных, настрочных и накладных швов, их условные графичес​кие обозначения и технология выполнения. Осо​бенности раскладки выкройки на ткани в клетку и в полоску. Способы обработки нижнего и верх​него срезов юбки. Особенности влажно-тепловой обработки шерстяных и шелковых тканей.
Практические работы
Раскладка выкройки, обмеловка и рас​крой ткани. Прокладывание контурных и контрольных линий и точек, на деталях кроя. Обра​ботка деталей кроя. Скалывание и смётывание деталей кроя. Подготовка юбки к примерке. Примерка юбки, выравнивание низа изделия, выявление и исправление дефектов, подгонка изделия по фигуре. Стачивание деталей изде​лия. Окончательная отделка и влажно-тепло​вая обработка изделия. Художественное оформление изделия. Контроль и оценка каче​ства готового изделия.

Варианты объектов труда 
Юбка коническая, клиньевая или прямая.

VI. Технология ведения дома (4 часа)
Основные теоретические сведения
Понятие об экологии жилища. Микроклимат в доме. Современные приборы и устройства для поддержания температурного режима, влаж​ности, состояния воздушной среды, уровня шума. Роль освещения в ин​терьере.

Требования к интерьеру прихожей, детской комнаты. Способы оформления интерьера. Использование в интерьере декоративных изде​лий собственного изготовления. Использование комнатных растений в интерьере, их влияние на микроклимат помещения. Сочетание цвета и формы листьев и цветов комнатных растений с мебелью, обоями, общим цветовым решением комнаты. Уход за комнатными цветами. 
Практические работы
Подбор и посадка декоративных комнатных растений. Выполнение эскиза интерьера детской комнаты, прихожей.

Варианты объектов труда
Декоративные панно, подушки, шторы, каталоги бытовой техники, комнатные растения.

VII. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство) (8 часов)
Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур. Весенние работы
Основные теоретические сведения
Правила безопасного труда при работе на пришкольном участке. Предпосевная обработка почвы с внесением удобрений. Посевные качества семян. Понятие о сорте и целесообразность соблюдения сроков посадки и уборки овощных культур. Правила посева и посадки полевых культур. Защита полевых культур от вредителей и болезней. Неблагоприятные факторы региона: экологические, климатические, биологические. Наличие на растениях вредителей и способы борьбы с ними. Итоговое занятие. 
Практические работы
Подготовка семян к посеву. Составление перечня овощных и цветочно-декоративных культур для выращивания, разработка плана их размещения, выбор способа подготовки почвы, разметка и поделка гряд и клумб, посев и посадка сельскохозяйственных культур с закладкой опытов. Выбор малотоксичных пестицидов для защиты растений от болезней и вредителей, выполнение необходимых расчетов и приготовление рабочих растворов заданной концентрации, обработка растений.
Контрольная работа

Проверка знаний за курс «Технология. 7 класс».
8 класс
I. Кулинария (8 часов)
Физиология питания (2 часа)
Основные теоретические сведения
Содержание и задачи курса «Технология». Правила внутреннего распорядка, техники безопасности. Физиология питания. Общие понятия об обмене веществ. Виды питания. Пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов. Факторы, влияющие на обмен веществ. Калорийность пищи. Вредное влияние курения и алкоголя на организм человека.  
Практические работы
Расчет калорийности блюд. Составление суточного меню.
Технология приготовления пищи (4 часа)
Блюда из птицы (2 часа)
Основные теоретические сведения
Виды домашней птицы и их кулинарное употребление. Виды тепловой обработки, применяемые при приготовлении блюд из домашней птицы. Время приготовления и способы определения готовности кулинарных блюд. Оформление готовых блюд при подаче к столу.

Практические работы
Изучение рецептуры. Изготовление папильоток.

Блюда национальной кухни (2 часа)
Основные теоретические сведения
Выбор блюд национальной кухни в соответствии с традициями данного региона и желаниями учителя и учащихся.  Приготовление закусок, десерта и пр. Требования к качеству и оформлению готовых блюд. Способы подачи готовых блюд к столу, правила пользования столовыми приборами. Правила поведения за столом и приема гостей. Как дарить и принимать цветы и подарки. Время и продолжительность визита.

Практические работы
Составление меню, расчет количества и стоимости продуктов. Сервировка стола к обеду. Аранжировка стола цветами. Складывание салфеток различными способами. Изготовление приглашения.

Варианты объектов труда
Приглашение к празднику. Меню. Расчет стоимости продуктов. Эскиз и сервировка стола.

Заготовка продуктов (2 часа)
Основные теоретические сведения
Способы консервирования фруктов и ягод. Преимущества и недостатки консервирования стерилизацией и пастеризацией. Значение кислотности плодов для консервации. Стерилизация в промышленных и домашних условиях. Время стерилизации. Условия максимального сохранения витаминов в компотах. Условия и сроки хранения компотов. Понятие «информация о товарах». Источники информации о товарах или услугах. Понятие «сертификация». Задачи сертификации. Виды сертификатов.

Понятие «маркировка», «этикетка», «вкладыш». Виды торговых знаков. Штриховое кодирование и его функции. Информация, заложенная в штрихкоде.
Практические работы
Изучение рецептуры.

II. Творческое проектирование (4 часа)
Основные теоретические сведения
Этапы выполнения творческого проекта. Краткая формулировка задачи. Понятие о системах конструкторской, технологической документации. Основные требования к проектированию изделия. Проектирование (набросок, эскиз), описание создания изделия (дизайн-спецификация). Разработка конструктивной и технологической документации на проектируемое изделие. Критерии оценки изделия.

Сбор и анализ информации о потребности в планируемом изделии, анализ имеющихся изделий, оценка возможностей. Определение проблемы. Постановка задачи. Анализ информации. Проектирование полезных изделий с использованием текстильных или поделочных материалов. Составление плана по проектированию изделия. Разработка конструкторской и технологической документации на изделие. Экономическое и экологическое обоснование проекта.
Примерные темы

Сувенир из шерсти. Подарок для мамы. Декоративное оформление швейного изделия в технике фелтинга. Украшения из шерсти.
III. Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов (8 часов)
Фелтинг 
Основные теоретические сведения
История валяния шерсти. Основные виды и приемы валяния шерсти и украшения войлочного полотна. Материалы и инструменты для валяния. Организация рабочего места. Правила  безопасной работы с инструментами. Разновидности шерсти и их применение. Мокрое валяние. Фелтинг. Изделия  и аксессуары из шерсти. 
Характеристика основных функциональных зон в жилых помещениях. Интерьер и украшения интерьера. Зависимость оформления интерьера помещений от особенностей семьи. Цвет в интерьере. Изделия декоративно-прикладного искусства для украшения интерьера.
Практические работы
Сувенир «Пасхальное яйцо». Аксессуары из цветов. Оформление шарфа в технике фелтинга. Оформление швейного изделия в технике фелтинга. Изделия декоративно-прикладного искусства для украшения интерьера детской комнаты.
IV. Технология ведения дома (4 часа)
Бюджет семьи. Рациональное планирование расходов
Основные теоретические сведения
Рациональное планирование расходов на основе актуальных потребностей семьи. Бюджет семьи. Предпринимательство в семье. Коммуникации в домашней экономике. Анализ потребительских качеств товаров и услуг. Права потребителя и их защита. Уход за одеждой и обувью.
Практические работы
Изучение цен на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи. Выбор способа совершения покупки. Расчет минимальной стоимости потребительской корзины. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор возможного объекта или услуги для предпринимательской деятельности на основе анализа потребностей местного населения и рынка в потребительских товарах. Проектирование этикетки для различных товаров. Составление текста телефонного разговора.

Варианты объектов труда

Рекламные справочники по товарам и услугам, сборники законов РФ.

V. Профессиональное самоопределение (4 часа)
Основные теоретические сведения
Виды профессиональной карьеры. Сферы современного производства. Разделение труда на производстве. Понятие специальности и квалификации работника. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.

Основы профессионального самоопределения. Классификация профессий. Пути получения профессионального образования. Необходимость учета требований к качествам личности при выборе профессии. Учреждения профессионального образования.

Практические работы

 Построение плана профессиональной карьеры. Составление профессиограммы. Определение уровня и характера самооценки. Выявление склонностей, типа темперамента, черт характера. Анализ мотивов профессионального выбора. Профессиональные пробы. Выбор пути продолжения образования или трудоустройства.
Варианты объектов труда

План профессиональной карьеры. Профессиограмма.
VI. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство) (7 часов)
Выращивание овощных и цветочно-декоративных культур. Весенние работы
Основные теоретические сведения
Правила безопасного труда при работе на пришкольном участке. Основные сведения о способах обустройства пришкольного участка. Элементы декоративного оформления участка (газоны, альпийские горки, цветочный бордюры). Понятие о ландшафтном дизайне. Основные стили садово-паркового искусства. Основные стилевые формы ландшафта для создания декоративного оформления пришкольного участка. Ассортимент и правила подбора растений для горки, бордюров и газонов. Биологические особенности и технология выращивания декоративных растений и кустарников своего региона. Охрана редких дикорастущих растений своего региона. Правила безопасного труда в декоративном садоводстве. Профессии, связанные с выращиванием декоративных растений. Неблагоприятные факторы региона: экологические, климатические, биологические. Наличие на растениях вредителей и способы борьбы с ними. Итоговое занятие. 
Практические работы
Ознакомление с развитием декоративного садоводства в регионе, с перечнем традиционных и новых декоративных культур.  Составление плана (эскиза) размещения декоративных культур на учебно-опытном участке. Выбор и подготовка посадочного материала. 
Контрольная работа
Проверка знаний за курс «Технология. 8 класс»


Учебно-тематический план
 «Технология. Обслуживающий труд» 5-8 кл
	№ п/п
	Разделы и темы программы
	Количество часов в классах:
	Итого:

	
	
	7
	8
	

	1.
	Вводное занятие. ПТБ. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Осенний период
	8
	-
	8

	2.
	Кулинария
· Физиология питания

· Технология приготовления пищи

· Заготовка продуктов
	12

2

8

2
	8

2

4

2
	20

	3.
	Творческое проектирование
	2
	4
	6

	4.
	Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов:

· Вязание крючком

· Фелтинг
	8

8

-
	8

-

8
	16

	5.
	Создание изделий из текстильных материалов:

· элементы материаловедение
· элементы машиноведение
· технология обработки ткани
	28

4

2

22
	-

-

-

-
	28

	6.
	Технология ведения дома
	4
	4
	8

	7.
	Профессиональное самоопределение
	-
	4
	4

	8.
	Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Весенний период Контрольная работа за курс «Технология».  Итоговое занятие.
	8
	7
	15

	
	Итого:
	70
	35
	105


Требования к уровню подготовки обучающихся  по данной программе
Перечень знаний и умений, формируемых у обучающихся VII класса
Обучающиеся должны знать:

· Виды мясного сырья, понятие о пищевой ценности мяса, способы определения качества мяса, сроки и способы хранения мяса и мясных продуктов;
· Санитарные условия первичной обработки мяса и мясных продуктов, правила оттаивания мороженого мяса, способы раз​делки мяса в зависимости от его сорта и кулинарного использо​вания;
· Правила варки мяса для вторых блюд, способы жаренья мяса и мясных полуфабрикатов, способы определения готовности блюда; посуду и инвентарь, применяемые для приготовления мясных блюд, принципы подбора гарниров и соусов к мясным блюдам, требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу;
· Способы приготовления пресного теста, раскатки теста, тех​нологии приготовления блюд из пресного теста;
· Сервировку стола; правила поведе​ния в гостях, за столом;
· Основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;
· Виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения на кинематических схемах;
· Устройство  челнока универсальной швейной машины, принцип образования двухниточного машинного стеж​ка, назначение и принцип получения зигзагообразной строчки;

· Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требова​ния к поясной одежде, материалы и отделки, приме​няемые при изготовлении поясной одежды, правила снятия мерок и их условные обозначения, основные приемы моделирования юбок, правила подготовки выкройки к раскрою;
· Назначение, конструкция, условные графические обозначе​ния и технология выполнения следующих швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом, шва встык, накладного с двумя закрытыми срезами, основные тех​нологические приемы обработки юбки;
· Правила подготовки ткани к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую последовательность обработки юбки.
Обучающиеся должны уметь:

· Определять качество мяса, оттаивать мороженое мясо, при​готавливать полуфабрикаты из мяса, котлетную и натуральную рубленую массу и полуфабрикаты из нее, выбивать и формовать полуфабрикаты из котлетной массы, готовить блюда из мяса и мясных полуфабрикатов, определять готовность блюд и подавать их к столу;
· Приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей, вареников, чебуреков;
· Соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерских;
· Применять ткани из искусственных волокон в швейных изде​лиях;
· Определять виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; читать кинематические схемы;
· Разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабаты​вать петли зигзагообразной строчкой;
· Подбирать ткань и отделку для изготовления юбки, снимать и записывать мерки, читать и строить чертежи юбок, моделировать юбки, подготавливать выкройки юбок к раскрою;
· Выполнять на швейной машине настрочной шов с открытым срезом, настрочной шов с одним закрытым срезом, шов встык, накладной шов с двумя закрытыми срезами, обрабатывать юбку;
Готовить ткань к раскрою, выполнять экономную раскладку выкройки на ткани, раскраивать юбку, подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку,

· Готовить ткань к раскрою, выполнять экономную раскладку выкройки на ткани, раскраивать юбку, подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку, определять и исправлять дефекты, выполнять окончательную отделку и определять качество гото​вого изделия, отпа​рывать и пришивать фурнитуру.
Перечень знаний и умений, формируемых у обучающихся VIII класса
Обучающиеся должны знать:

· Общие сведения о полезном и вредном воздействии микро​организмов на пищевые продукты, источники и пути проник​новения болезнетворных микробов в организм человека, о пи​щевых инфекциях, заболеваниях, передающихся через пищу, о профилактике инфекций;
· Способы первичной обработки птицы, технологию приготов​ления блюд из птицы, спо​собы тепловой обработки птицы;
· Сервировку стола; правила поведе​ния в гостях, за столом;

· Единство стиля интерьера;
· Характеристики основных функциональных зон жилых помещений;

· Основные виды бытовых домашних работ;

· Средства оформления интерьера.

· Назначение основных видов современной бытовой техники.

· Историю развития техники валяния, основные виды валяния, разновидности шерсти и их применение, мате​риалы и инструменты, подбор инструментов, приспособлений, технологию валяния шерсти, приемы и особенности выполнения работ в технике фелтинга;

· сферы современного производства; разделение труда на производстве; понятие о специальности и квалификации работника; факторы, влияющие на уровень оплаты труда; пути получения профессионального образования; необходимость учета требований к качествам личности при выборе профессии. 
· Основные теоретические сведения о способах обустройства пришкольного участка, элемен​ты декоративного оформления участка (га​зоны, альпийские горки, цветочные бордюры);
· Основные стили садово-паркового искусства, ассортимент и правила подбора растений для гор​ки, бордюров и газонов, основные стилевые формы ландшафта для создания декоративного оформления пришколь​ного участка;
· Особенности фитодизайна пришкольного участка (микроклимат, растения, композиция,  составление эскиза раз​мещения культур на пришкольном участке;
· Понятие «семья», роль семьи в госу​дарстве, основные функции семьи, виды доходов и расходов семьи, источники доходов школьников;

· Потребности функциональные, ложные, материальные, духовные, физиологические, социаль​ные,  классифика​ция покупок, правила покупки;

· Понятие «информация о товарах», источники информации о товарах или услугах, понятие «сертификация»;

· Понятия «маркировка», «этикетка», «вкладыш», виды тор​говых знаков, штриховое кодирование и его функции. Инфор​мация, заложенная в штрих-код;

· Личный бюджет школьника, учетная книга школьника;

· Основные методы и приемы проектирования зеленых насажде​ний; историю развития «зеленого строитель​ства»; этапы проектирования озеленения пришкольной территории; стили садово-паркового искусства; основные особенности ландшафтного и регулярного стилей; расте​ния-барометры; способы определения ха​рактеристик почвы с помощью растений; правила сбора и заготовки грибов, дикорас​тущих ягод, лекарственных растений.
Обучающиеся должны уметь:

· Проводить первичную обработку птицы, приго​тавливать блюда из птицы;
· Соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерских;
· Проводить изучение цен на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи, выбор способа совершения покупки, расчет минимальной стоимости потребительской корзины;

· Описывать источники, из кото​рых складываются доходы семьи; состав​лять перечень товаров и услуг, которые могла бы производить семья; составлять бюджет семьи на 1 месяц; рассчитывать за​траты на приобретение необходимых ве​щей к началу учебного года; расшифровы​вать штриховые коды, определять качество основных продуктов питания; соблюдать правила безопасного труда и гигиены при выполнении основных видов бытовых домашних работ; выбирать средства для проведения уборки помещения, ухода за одеждой и обувью; подбирать средства и материалы для оформления интерьера жилого помещения.

· Находить информацию о региональных учреждениях профессионального образования, путях получения профессионального образования и трудоустройства; сопоставлять свои способности и возможности с требованиями профессии; 

· использовать приобретенные знания и умения в практи​ческой деятельности и повседневной жизни для построения планов профессиональной карьеры, выбора пути продолжения образования или трудоустройства.
· Разрабатывать проект по созда​нию клумбы, миксбордера на пришкольном участке; определять болезни культурных растений по внешним признакам; состав​лять гербарии или коллекции изображений растений, являющихся индикаторами кис​лотных почв.

Требования к уровню подготовки обучающихся 7 – 8 классов
Общетехнологические, трудовые умения и способы деятельности
В результате изучения технологии ученик независимо от изучаемого раздела должен:

Знать/понимать:
· Основные технологические понятия; назначение и технологические свойства материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека; профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;

Уметь:
· Рационально организовывать рабочее место; находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и технологическую документацию; составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта; выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения работ; выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования; соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием; осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущенные дефекты; проводить разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов; планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределять работу при коллективной деятельности;
· Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:

Получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации; организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности; изготовления или ремонта изделий из различных материалов; создания изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, машин, оборудования и приспособлений; контроля качества выполняемых работ с применением мерительных, контрольных и разметочных инструментов; обеспечения безопасности труда; оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или услуги; построения планов профессионального образования и трудоустройства.

Перечень учебно-методического обеспечения
Диагностика достижений учащихся по образователь​ной области «Технология» / Под ред. П.А. Петрякова. — Великий Новгород, 2001.

Кожина О.А. Технология: Методические рекоменда​ции по оборудованию кабинетов и мастерских обслуживающе​го труда. — М., 2003.
Кожина О.А. Технология. Обслуживающий труд. 7 кл.: учеб. для общеобразовательных учреждений / О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова, С.Э. Маркуцкая. - М.: Дрофа, 2015. 

Кожина О.А. Технология. Обслуживающий труд. 8 кл.: учеб. Для общеобразовательных учреждений / О.А. Кожина, Е.Н. Кудакова, Н.Б. Рыкова. - М.: Дрофа, 2015.

Кожина О.А., С.Э. Маркуцкая. «Обслуживающий Труд». Методическое пособие. Дрофа.  Москва. 2008 Г.

Метод проектов в технологическом образовании школьников: Пособия для учителя / Под ред. И.А. Сасовой – М.: Вентана–Граф, 2003.

Мерсиянова Г.Н. Швейное дело. 5-6. М. «Просвещение», 1989.

Методика обучения технологии 5 – 9 классы  под редакцией А.К.Бешенков, А.В.Бычков, В.М.Казакевич, С.Э.Маркуцкая. М. «Дрофа», 2007.

Мозговая Г.Г. Швейное дело. 7-8. М. «Просвещение», 1986.

Настольная книга учителя технологии: справочно-методическое пособие. Составитель А.В.Марченко. – М.: АСТ: Астрель, 2005.

Практико-ориентированные проекты 7 – 11 классы под редакцией В.П.Боровых, Волгоград, издательство «Учитель», 2009.

Профориентация старшеклассников. Сборник учебно-методических материалов. Под редакцией Т.В.Черниковой. Волгоград, издательство «Учитель», 2006.

Сборник нормативно-методических материалов по технологии / Авт.-сост. А.В. Марченко, И.А. Сасова, М.И. Гуре-вич. — М.: ВентанаТраф, 2002.

Сасова И.А. Технология. 7 кл. М «Вентана-Граф», 2007.

Симоненко В.Д. Технология. Обслуживающий труд. 7 кл. М. «Вентана-Граф»,  2009.

Симоненко В.Д. Технология. Обслуживающий труд. 8 кл. М. «Вентана-Граф», 2009.

Технология: конспекты уроков, элективные курсы: 5-9 класс / Составители Л.П. Барылькина, С.Е. Соколова. – М.: 5 за знания, 2006.

Технология: учебник для учащихся 7  класса сельских общеобразовательных учреждений / Под ред. В.Д. Симоненко. – М.: Вентана-Граф, 2007.

Уроки по курсу «Технология»: 5-9 класс (девочки), - М.: 5 за знания, 2006.

Хохлова М.В. Система учебных проектно-технологических задач и заданий для уроков технологии // Народное об​разование. — 2004. — № 8.

Хохлова М.В. Формирование опыта субъекта труда у младших школьников на уроках технологии. — М.: Вентана-Граф, 2004.
Список литературы (основной и дополнительной)
Алберте Л.В., Литвинова И.П. «Семья принимает гостей». 

Андреева В.М. «Наш огород».

Андреева Р.П. Энциклопедия моды. — СПб., 1997.

Балдано И.Ц. Мода. XX век: Энциклопедия. — М., 2002.

Берджес Л. 50 узоров для вышивания крестиком. — Ярославль, 2002.

Будур Н.В. Вышивка по канве и бисером (конец XVIII — начало XX в.) -М., 2001.

Грицак Е.Н., Ткач М.И. История вещей от древности до наших дней. — М., 2003.

Гусева Е.Н. Вышивальщица. Ручная и машинная вы​шивка. — Ростов н/Д, 2001.

Детская поваренная книга: Энциклопедия для детей / Авт.-сост. В.В. Иванова. — М., 2000.

Дубровин И.И. Все об обычном кофе. — М., 2000.

Ермилова В.В., Ермилова Д.Ю. Моделирование и художественное оформление одежды. — М., 2000.

Журавлева И.Д. Ткани. Обработка. Уход. Окраска. Аппликация. Батик. — М., 2003.

Изысканная вышивка гладью. М., 2006.

Ковалев В.М. «Кулинарные рецепты».

Ковалев Н.И., Усов В.В. «Кулинария для всех».

Лоуренс М., Итон Я. Оригинальные идеи декора для вашего дома. — М., 2001.

Максимова М.В., Кузьмина М.А. Вышивка крестом. — М., 2001.
Никифорова М.И., Кагановская О.Н. «Домоводство.

Преображенская Е.В. Домашняя экономика. 8. Саратов «Лицей», 2002.

Труханова А. Т. Технология женской и детской легкой одежды. — М., 2000.

Украшения для блюд и напитков / Сост. К.В. Силае​ва. - СПб., 2001.

Уолтон С. Цветовое оформление интерьера. — М., 2001.

Усова Ю. «Как украсить блюда».

Энциклопедия. Курс женских рукоделий. М. «Толика»,1992.
Медиаресурсы
http://fsu-expert.ru – портал по учебникам 

http://it-n.ru – сеть творческих учителей

http://school-collection.edu.ru/ - единая коллекция цифровых образовательных ресурсов

http://som.fsio.ru/ -  сетевое сообщество методистов

http://www.apkpro.ru/content/blogsection/43/577/ - федеральный перечень учебников, рекомендованных Министерством образования и науки Российской Федерации к использованию в образовательном процессе в общеобразовательных учреждениях

http://www.auditorium.ru/ - Российское образование – сеть порталов

http://www.ed.gov.ru/ - сайт Министерства образования РФ
http://www.edu.ru/ - каталог образовательных Интернет-ресурсов

http://www.fio.ru - Федерация Интернет-образования

http://www.lib.ru / - Электронная библиотека

http://www.rsl.ru/ - Российская государственная библиотека

http://www.standart.edu.ru - Новый стандарт общего образования

http://www.ug.ru – Учительская газета

http://ict.edu.ru/lib/-Информационно-коммуникационные технологии в образовании 

http://www.ed.gov.ru/prof-edu/-МО РФ. Федер. агентство 

http://tehnologiya.ucoz.ru-Непрерывная подготовка учителя технологии

http://www.edu.ru/

HYPERLINK "http://antonmakarenko.narod.ru"http://antonmakarenko.narod.ru-Федеральный портал «Российское образование»  – Международная ассоциация А.С. Макаренко;

http://www.ioso.iip.net/ - Институт содержания и методов обучения (ИСМО) РАО;

http://www.mediaeducation.ru/ - Лаборатория технических средств обучения и     медиаобразования ИСМО РАО;

http://www.trizminsk.ogr/ -Некоммерческий проект Центра ОТСМ-ТРИЗ технологий, г. Минск, Беларусь;

http://www.trizminsk.com/ - Лаборатория образовательных технология (технологий ТРИЗ).

http://.old.prosv.ru/metod/chernyakova/12.html - 25 уроков по технологии обработки тканей в 5 классе из книги В.Н. Черниковой «Методика преподавания курса «Технологии»

http://iatp.projectharmony.ru/about.php?menu=publication&lang=RUS - Здесь представлены конспекты занятий по темам: «Ласковая глина», «Лоскутная техника».Автор – учитель технологии Л.И.Панина, г. Омск и многие другие.

Календарно-тематическое планирование
 по курсу «Технология. Обслуживающий труд» 7 класс (70 ч)

	 № Урока
	
Тема урока
	Дата
	Количество
часов
	Форма урока
	Вид контроля. Измерители
	Д/З

	
	
	по плану
	факт
	
	
	
	

	1. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Осенний период. (8ч)

	1/2
	Вводное занятие. ПТБ. Условия внешней среды, необходимые для выращивания культурных растений. Состав и свойства почвы.
	02.09.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Опрос по правилам. ТБ.
	Конспект.

	3/4
	Севообороты.  Органические удобрения. Минеральные удобрения.
	09.09.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы. 
	Ответы на вопросы. 
	

	5/6
	Хранение плодов и овощей.

Практическая работа: «Технология уборки картофеля. Закладка на хранение». 
	16.09.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	Конспект.

	7/8
	Хранение плодов и овощей.

Практическая работа: «Технология уборки и закладки на хранение капусты».
	23.09.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	

	2. Кулинария. (12ч)

	9/10
	Физиология питания. Понятие о микроорганизмах.  ПТБ. Практическая работа: «Определение доброкачественности продуктов».
	30.10.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§1, творческое  задание «Заболевания передающиеся через пищу».

	11/12
	Технология приготовления пищи.

Виды теста. Инструменты и приспособления для приготовления теста. Приготовление бездрожжевого теста: бисквитное, заварное.



	07.10.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§2,3,  творческое задание «Оформление изделий из теста бездрожжевого».

	13/14
	Приготовление бездрожжевого теста: для блинчиков, пельменей, вареников.
	14.10.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§3,5 творческое задание «Оформление изделий из теста бездрожжевого».

	15/16
	Приготовление дрожжевого теста. 
	21.10.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.


	§4,
«Изделия из дрожжевого теста».

	17/18
	Приготовление холодных десертов. Приготовление горячих сладких блюд. Практическая работа: «Сервировка десертного стола».
	28.10.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§6,7, творческое  задание «Приготовление десертов и сладких блюд».

	19/20
	Консервирование плодов и ягод.
	11.11.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§8, творческое  задание «Фрукты и ягоды».

	3. Творческое проектирование. (2ч)

	21/22
	Творческий проект по технологии.  Практическая работа: «Разработка конструкторской и технологической документации с применением компьютера».
	18.11.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Вопросы.
	Конспект,   продумать тему и этапы проекта.

	4. Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов. (8ч)

	23/24
	Декоративно-прикладное творчество и его виды. Вязание крючком. ПТБ.
	25.11.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§27, творческое задание «История вязания».

	25/26
	Подготовка инструментов и материалов. Практическая работа: «Способы и виды вязания крючком».
	02.12.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§27.

	27/28
	Технология выполнения исходных элементов при вязании крючком.  Практическая работа: «Вязание салфетки».
	09.12.16
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	

	29/30
	Изготовление декоративно-прикладного изделия. Оценка качества выполненного проекта. Практическая работа: «Вязание салфетки».
	16.12.16
	
	2
	Урок-проект.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	

	5. Создание изделий из текстильных материалов (28ч)

	31/32
	Элементы материаловедения. Химические  волокна. Свойства тканей из химических волокон. ПТБ.
	23.12.16
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§9,10, творческая работа: «Коллекция тканей».

	33/34
	Уход за изделиями. Практическая работа: «Определение волокнистого состава тканей из химических волокон». 
	13.01.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§10, творческая работа: «Ярлыки на одежде».

	35/36
	Элементы машиноведения. Общие сведения о соединении деталей в изделии. Практическая работа: «Неполадки в работе швейной машины». ПТБ.
	20.01.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§11, 12, 13.

	37/38
	Из истории одежды. Стиль в одежде. Иллюзии зрительного восприятия. 
	27.01.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§18 (учебник 6кл), творческая работа: «История иглы»

	39/40
	Конструирование  юбок. Практическая работа: «Снятие мерок для построения чертежа основы юбки». Практическая работа: «Построение чертежа и моделирование конической  юбки (М 1:4)».
	03.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§19, 20(учебник 6кл), творческая работа:  

«Построение выкройки конической юбки

(М 1:1)».

	41/42
	Построение чертежа клиньевой юбки. Моделирование

клиньевой юбки. Практическая работа: «Построение чертежа и моделирование клиньевой  юбки 

(М 1:4)».
	10.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§21(учебник 6кл), творческая работа:

«Построение выкройки клиньевой  юбки

(М 1:1)».

	43/44
	Построение чертежа и моделирование прямой юбки. Практическая работа: «Построение чертежа прямой юбки (М 1:4)»
	17.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями. 


	§22 (учебник 6кл).

	45/46
	Построение чертежа и моделирование прямой юбки. Практическая работа: «Построение чертежа  и моделирование прямой юбки (М 1:4)». Оформление выкройки. 


	24.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	§22,23 (учебник 6кл), творческая работа: «Построение выкройки прямой  юбки

(М 1:1)».

	47/48
	Краткая формулировка задачи проекта по изготовлению поясного изделия. Исследование материалов и конструкций юбок. Подготовка ткани к раскрою.
	03.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	§24 (учебник 6кл).

	49/50
	Раскладка выкройки юбки на ткани. Подготовка деталей кроя к обработке. Практическая работа: «Раскрой изделия». ПТБ.
	10.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	§25,26 (учебник 6кл).

	51/52
	Практическая работа: «Обработка вытачек. Соединение деталей юбки и обработка боковых швов».
	17.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	§27,28 (учебник 6кл).

	53/54
	Практическая работа: «Обработка застежки в боковом шве тесьмой – молнией. Обработка верхнего среза юбки притачным поясом.
	31.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	§29,30 (учебник 6кл).

	55/56
	Практическая работа: «Обработка нижнего среза юбки. Окончательная отделка изделия».
	07.04.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	§31,32 (учебник 6кл), проект.

	57/58
	Контрольная работа: «Защита творческого проекта».
	14.04.17
	
	2
	Урок-проект.
	Контрольная работа «Защита проекта».
	

	6. Технология ведения дома. (4ч)

	59/60
	Понятие об экологии жилища. Микроклимат в доме. Оформление интерьера комнатными растениями. Выбор комнатных растений. 
	21.04.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы. 
	Ответы на вопросы.
	§29,30, творческая работа: «Оформление интерьера комнаты цветами»

	61/62
	Уход за растениями. Практическая работа: «Посадка комнатных растений».
	28.04.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	

	8. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Весенний период. (7ч)

	63/64
	Посевные качества семян. Практическая работа: «Подготовка семян к посеву». ПТБ.
	05.05.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	Конспект.

	65/66
	Весенние посевы и посадки. Практическая работа: «Посев семян моркови, свеклы».
	12.05.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.


	Конспект.

	67/68
	Технология получения сортовых семян. Практическая работа: «Посев семян овощных культур». 
	19.05.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	Конспект. 

	69
	Технология ухода за культурными растениями.  Защита с/х растений от вредителей и болезней. 
	26.05.17
	
	1
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы, контроль за действиями.
	Конспект. Подготовка к контрольной работе.

	70
	Контрольная работа: «Проверка знания за курс «Технология. 7 кл.». Итоговое занятие.
	26.05.17
	
	1
	Контрольная работа.
	Тестирование.


	

	
	Итого:
	
	
	70ч
	
	
	


Календарно-тематическое планирование 
по курсу «Технология. Обслуживающий труд» 8 класс (35 ч)

	 № Урока
	
Тема урока
	Дата
	Количество
часов
	Форма урока
	Вид контроля. Измерители
	Д/З

	
	
	по плану
	факт
	
	
	
	

	1.  Кулинария. (8ч)

	1/2
	Вводное занятие. ПТБ. Физиология питания. Практическая работа: «Расчет калорийности блюд».
	13.01.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§1,творческая работа: «Рецепт блюда и его калорийность

	3/4
	Блюда из птицы.
	20.01.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§2, творческая работа: «Кулинарный рецепт».

	5/6
	Блюда национальной кухни (на примере первых блюд). Практическая работа: «Сервировка стола к обеду».
	27.01.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы. 
	Ответы на вопросы.
	§3,4, творческая работа: «Рецепт национальной кухни».

	7/8
	Консервирование плодов и ягод. Упаковка пищевых продуктов и товаров.
	03.02.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§5, 6.

	2. Творческое проектирование. (4ч)

	9/10
	«Дизайн-спецификация» проекта. Практическая работа: «Составление плана по проектированию изделия».
	10.02.17
	
	2
	Урок-проект.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	Конспект, выбрать тему проекта

	11/12
	Экономическое и экологическое обоснование проекта. Оформление. Защита проекта. 
	17.02.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	

	3. Рукоделие. Создание изделий из поделочных материалов. (8ч)

	13/14
	Фелтинг – художественный войлок. История валяния. ПТБ.
	24.02.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы.
	§20.

	15/16
	Практическая работа: «Выполнение работ в технике мокрого валяния».
	03.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§21, творческая работа: «Изделие в технике мокрого валяния».

	17/18
	Практическая работа: «Выполнение работ в технике «Фелтинг».
	10.03.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями.
	§21, творческая работа: «Изделие в технике фелтинга», творческий проект.

	19/20
	Оформление интерьера детской комнаты. Контрольная работа: «Защита творческого проекта»
	17.03.17
	
	2
	Урок-проект.
	Самооценка, оценка одноклассников.
	§22. 

	4. Технология ведения дома. (4ч)

	21/22
	Семейное хозяйство. Бюджет семьи (планирование расходов). Практическая работа: « Расчет минимальной стоимости потребительской корзины»
	31.03.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Решение ситуационных задач.
	§23, 24, 25. творческое задание стр159 (2).

	23/24
	Семейное дело. Ремонт помещения. Практическая работа: «Уход за одеждой и обувью». ПТБ.
	07.04.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями. Решение ситуационных задач.
	§27, 28, 29. творческое задание «Уход и хранение одежды».

	5. Профессиональное самоопределение. (4ч)

	25/26
	Основы выбора профессий. Классификация профессий. Практическая работа: «Определение сферы интересов».
	14.04.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями. Решение ситуационных задач.
	§35,36, творческая работа: «Типы профессий».

	27/28
	Требования к качествам личности при выборе профессии. Профессиональная пригодность. Практическая работа: «Определение темперамента».
	21.04.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Ответы на вопросы. Контроль за действиями. Решение ситуационных задач.
	§37,38, творческая работа: «Мой жизненный план».

	6. Агротехнология сельского хозяйства (растениеводство). Весенний период. (6ч)

	29/30
	Декоративное оформление участка. Стили садово-паркового искусства. Практическая работа: «Стили садово-паркового искусства». ПТБ.
	28.04.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Фронтальный устный опрос.


	Конспект.

	31/32
	Особенности ландшафтного стиля. Технология выращивания цветочно-декоративных культур.
	05.05.17
	
	2
	Урок-лекция с элементами беседы.
	Фронтальный устный опрос.


	Конспект.

	33/34
	Практическая работа: Эскиз озеленения пришкольного участка». Технология выращивания выбранных культур. Растительные препараты для борьбы с вредителями. ПТБ.
	12.05.17
	
	2
	Урок-практикум.
	Фронтальный опрос.
	Подготовка к контрольной работе.

	35
	Контрольная работа: «Проверка знания за курс «Технология. 8 кл.». Итоговое занятие.
	19.05.17
	
	1
	Контрольная работа.
	Тестирование.


	

	
	Итого:
	
	
	35ч
	
	
	


